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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 8 pazdziernika 2003 r.

w sprawie warunkdéw weterynaryjnych majacych zastosowanie do niejadalnych produktow zwierzecych
oraz materiatow niskiego, wysokiego i szczegélnego ryzyka

Na podstawie art. 5 ust. 4 oraz art. 9 ust. 10 pkt 2
ustawy z dnia 24 kwietnia 1997 r. o zwalczaniu choréb
zakaznych zwierzat, badaniu zwierzat rzeznych i migsa
oraz o Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 1999 r. Nr 66,
poz. 752, z pozn. zm.”) zarzgdza sig, GO nastgpuje:

& 1. Rozporzadzenie okresla:

1) warunki weterynaryjne wymagane przy produkcji,
przechowywaniu, wprowadzaniu na rynek, prze-
twarzaniu, przewozie i wykorzystywaniu niejadal-
nych produktéw zwierzecych, stanowigcych mate-
rial niskiego, wysokiego i szczegdinego ryzyka
w rozumieniu przepisdw rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 12 czerwca 2003 r.
w sprawie wykazu materiatéw niskiego, wysokiego
i szczegdlnego ryzyka (Dz. U. Nr 106, poz. 1001),
zwanego dalej ,,wykazem materiatoéw niskiego, wy-
sokiego i szczegdlnego ryzyka”;
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szczegotowe warunki weterynaryjne wymagane
przy zgtaszaniu, zbieraniu, przekazywaniu, segre-
gowaniu, oznakowaniu, przetwarzaniu i postgpo-
waniu z materiatami niskiego, wysokiego i szcze-
golnego ryzyka, zwanymi dalej odpowiednio ,,ma-
teriatem kategorii 1”, , materiatem kategorii 2"
i ,materiatem kategorii 3”.

§ 2. PrzepisOw rozporzadzenia nie stosuje sie do:

surowej karmy w rozumieniu przepiséw o ochro-
nie zwierzat, pochodzacej ze sklepéw lub pomiesz-
czen przylegajacych do punktow sprzedazy, w kto-
rych rozbiér i przechowywanie migsa s3 prowa-
dzone wytacznie w tych sklepach lub w punktach
sprzedazy;

2) surowej karmy otrzymanej ze zwierzat poddanych

ubojowi w gospodarstwie pochodzenia wykorzy-
stywanej na potrzeby wtasne tego gospodarstwa;
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3) ptynnego mieka i siary usunigtych z gospodarstwa
lub wykorzystywanych w gospodarstwie, z ktore-
go pochodza;

4) ciat lub czesci tych ciat zwierzat dzikich, niepodej-
rzanych o zakazenie chorobami przenoszacymi sie
na ludzi lub zwierzeta, z wyjatkiem:

" Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie & 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 29 marca
2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32, poz. 305).

2) Zmiany tekstu jednolitego wymienione] ustawy zostaty
ogtoszone w Dz. U. z 2001 r. Nr 29, poz. 320, Nr 123,
poz. 1350 i Nr 129, poz. 1438, z 2002 r. Nr 112, poz. 976
oraz z 2003 r. Nr 52, poz. 450 i Nr 122, poz. 1144 i Nr 165,
poz. 1590.

a) ryb wytowionych w celach handlowych,

b) gdy sa wykorzystywane do sporzadzania tro-
fedw mysliwskich;

5) odpadow kuchennych, z wyjatkiem:

a) pochodzacych ze srodkéw przewozu miedzyna-
rodowego,

b) przeznaczonych do skarmiania zwierzat,

c) przeznaczonych do wytworzenia biogazu lub
kompostu;

6) komorek jajowych, embrionéw i nasienia nieprze-
znaczonych na cele hodowlane;

7) tranzytu niejadalnych produktéw zwierzecych dro-
ga morska lub powietrzna.

§ 3. Uzyte w rozporzadzeniu okreslenia oznaczaja:

1) zwierzeta dzikie — inne niz zwierzeta dzikie utrzy-
mywane przez cztowieka;

2) zwierzeta futerkowe — zwierzeta utrzymywane
w celu pozyskania futra, nieprzeznaczone do spo-
zycia przez ludzi;

3) producent — podmiot, ktérego dziatalnosé powodu-
je powstanie niejadalnych produktéw zwierzecych;

4) partia — ilos¢ produktu wyprodukowana w jed-
nym zakiadzie przy zastosowaniu tych samych
metod przetwarzania przeznaczong, po badaniu
mikrobiologicznym, do sprzedazy;

5) niejadalne produkty krwiopochodne — produkty
otrzymane z krwi zwierzat lub jej frakcji, w szcze-
goélnosci suszone, mrozone lub ptynne osocze,
petna krew suszona, suszone, mrozone lub ptynne
czerwone krwinki lub ich frakcje i mieszaniny,
z wyjatkiem maczki z krwi zwierzat;

6) krew zwierzagt — swiezg petna krew zwierzat zawie-
rajaca elementy state i ptynne;

7) maczka z krwi zwierzat — produkt otrzymany z krwi
zwierzat poddanej obrébce termicznej, przezna-
czony do spozycia przez zwierzeta lub przeznaczo-
ny na nawozy organiczne;

8) maczka rybna — przetworzone biatko zwierzece
otrzymane ze zwierzat morskich, z wyjatkiem ssa-
kédw morskich;

9) karma — karme dla zwierzat domowych zawieraja-
ca materiat kategorii 3;
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10) surowa karma — karme dla zwierzat domowych,
ktora nie zostata poddana procesowi konserwujg-
cemu innemu niz chtodzenie, mrozenie lub gtebo-
kie mrozenie w celu zapewnienia jej trwatosci;

11) przetworzona karma — karme dla zwierzat domo-
wych, ktéra zostala poddana obrébce, z wyjatkiem
surowej karmy dla zwierzat domowych;
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produkty do zastosowania technicznego — pro-
dukty otrzymane bezposrednio z niejadalnych pro-
duktéw zwierzecych, przeznaczone do celdw in-
nych niz spozycie przez ludzi lub zwierzeta, w tym
garbowane i obrabiane skory, trofea mysliwskie,
przetworzong wetng, wiosie, szczecing, piora i ich
czesci, surowice koniowatych, niejadalne produk-
ty krwiopochodne, produkty lecznicze, wyroby
medyczne, kosmetyki, produkty kostne na porce-
lane, zelatyne i klej, nawozy organiczne, polepsza-
cze gleby, wytopione tluszcze, pochodne ttuszczo-
we, przetworzone odchody oraz mleko i przetwory
mleczne;
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zaktad techniczny — zaktad, w ktérym niejadalne
produkty zwierzece sa wykorzystywane do wytwa-
rzania produktow do zastosowania technicznego;
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zaktad posredni kategorii 1 lub kategorii 2 — za-
ktad, w ktérym czasowo przechowuje sig nieprze-
tworzony materiat kategorii 1 lub kategorii 2,
przed przewiezieniem do miejsca przeznaczenia,
oraz w ktorym moga by¢ przeprowadzane czynno-
$ci wstepne, takie jak skérowanie i sekcja wraz
z pobraniem préb;

15) zaktad przetwarzajacy kategorii 1 — zaktad, w kto-

rym przetwarza sie materiat kategorii 1 przed jego
ostatecznym zniszczeniem;

16) zaktad oleochemiczny kategorii 2 — zaktad, w kto-
rym przetwarza sig wytopiony ttuszcz otrzymany
z materiatu kategorii 2;
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zaktad przetwarzajacy kategorii 2 — zakiad, w kt6-
rym przetwarza sig materiat kategorii 2 przed jego
ostatecznym zniszczeniem lub dalszym przetwa-
rzaniem;
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zaktad posredni kategorii 3 — zakfad, w ktorym
nieprzetworzony materiat kategorii 3 jest sortowa-
ny, rozbierany, schiadzany, gteboko zamrazany
w bloki lub przechowywany przed przewiezieniem
do miejsca przeznaczenia;

19) zaktad oleochemiczny kategorii 3 — zaktad, w kto-
rym przetwarza sie wytopiony ttuszcz pozyskany
z materiatu kategorii 3;

20) zaktad przetwarzajacy kategorii 3 — zaktad, w kto-
rym przetwarza sie biatko zwierzece i inne produk-
ty przetworzone, w tym niejadalne produkty
krwiopochodne, wytopione ttuszcze, oleje rybne,
pochodne ttuszczowe, zelatyne, biatka hydrolizo-
wane, fosforan wapnia, mileko, przetwory mleczne
i siarg, ktére moga by¢ wykorzystane jako materiat
paszowy;

21) zaktad wytwarzajacy biogaz — zaktad, w ktérym
biologiczna degradacja produktéw pochodzenia
zwierzecego odbywa sie w warunkach beztleno-
wych;

22) zaktad wytwarzajgcy kompost — zaktad, w ktdrym
biologiczna degradacja produktéw pochodzenia
zwierzecego odbywa sie w warunkach tlenowych;

23) zaktad termicznego przeksztatcania — spalarnig
odpadow inng niz spalarnia odpadéw w rozumie-
niu przepisow o odpadach, w ktérej odbywa sie
proces spalania polegajacy na termicznym prze-
ksztatcaniu niejadalnych produktow zwierzgcych
lub produktow powstatych w wyniku spalania nie-
jadalnych produktow zwierzecych;

24) zaktad termicznego przeksztalcania o duzej zdolno-
éci produkcyjnej — spalarnig o zdolnosci spalania
powyzej 50 kg niejadalnych produktow zwierze-
cych na godzineg;

25) zaktad termicznego przeksztatcania o matej zdol-
nosci produkcyjnej — spalarnie o zdolnosci spala-
nia do 50 kg niejadainych produktow zwierzecych
na godzineg;

26) wspodtspalarnia — miejsce niszczenia niejadalnych
produktéw zwierzecych lub produktéw z nich
otrzymanych, w ktéorym produkty zwierzece sa
spalane razem z paliwem typowym dla danej in-
stalacji;

27) magazyn — obiekt inny niz zaktad przetwarzajgcy
lub wytwarzajacy dodatki, premiksy przygotowa-
ne na bazie dodatkoéw, mieszanki paszowe, w kto-
rym produkty przetworzone sg przechowywane
przed ich ostatecznym wykorzystaniem lub znisz-
czeniem;

28) tresé¢ z przewodu pokarmowego — zawartosc
przewodu pokarmowego ssakow i ptakow bez-
grzebieniowych;

29) odchody — kat i mocz zwierzat gospodarskich,
w tym zuzytg Scidtke oraz guano, nieprzetworzone
lub przetworzone w zaktadach wytwarzajacych
biogaz i kompost;

30) gryzaki dla pséw — niegarbowane produkty dla
psow, wytworzone ze skor zwierzat kopytnych lub
innego materiafu zwierzecego;

31) kolagen — wyréb na bazie protein uzyskany
z bton, skor i $ciegien zwierzecych, a w przypadku
swin, drobiu i ryb — uzyskany takze z kosci;

32) zelatyna — naturalne, rozpuszczalne biatko, zeluja-
ce lub niezelujace, pozyskane w drodze czesciowej
hydrolizy kolagenu wyprodukowanego z kosci,
skor i Sciggien zwierzat, w tym 1yb i drobiy;

33) skwarki — zawierajace biatko pozostatosci po wy-
topieniu lub cze$ciowym oddzieleniu tluszczu
i wody;

34) skéry — wszelkie tkanki skorne i podskorne;
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35) biatko hydrolizowane — polipeptydy, peptydy
i aminokwasy oraz ich mieszaniny, pozyskane na
drodze hydrolizy niejadalnych produktow zwierze-
cych;

36) przetworzone biatko zwierzece — biatko zwierzece
otrzymane wyfacznie z materiatu kategorii 3, pod-
danego obrébce w celu przetworzenia go w spo-
s6b umozliwiajacy bezposrednie zastosowanie ja-
ko materiatu paszowego lub wykorzystanie go
w inny sposdb w srodkach zywienia zwierzat, wia-
czajac w to karmy dla zwierzat domowych, lub
uzycie w nawozach organicznych lub polepsza-
czach gleby; przy czym biatko to nie zawiera nieja-
dalnych produktéw krwiopochodnych, mieka,
przetworow mlecznych, siary, zelatyny, biatek hy-
drolizowanych, fosforanéw wapnia, jaj i kolagenu;

37) polepszacze gieby — materiaty pochodzenia zwie-
rzecego wykorzystywane do poprawienia odzy-
wiania roélin oraz fizycznych i chemicznych wta-
sciwosci gleb, a takze aktywnosci biologicznej
tych gleb, stosowane razem lub osobno, w tym
réwniez odchody, tres¢ z przewodu pokarmowe-
go, kompost i pozostatosci po produkcji biogazu;

38) produkty przetworzone — niejadalne produkty
zwierzece, ktore zostaly poddane jednej z metod
przetwarzania wymienionych w rozporzadzeniu;

39) obszar odlegty — obszar ustalony przez powiato-
wego lekarza weterynarii, na ktérym ze wzgledu
na niewielka populacje zwierzat i ograniczony do-
step do urzadzeh przetwarzajacych niejadalne pro-
dukty zwierzece produkty te niszczy sie w miejscu
ich powstania;

40) wytopione ttuszcze — tluszcze otrzymane z prze-
twarzania materiatu kategorii 2 lub materiatu kate-
gorii 3;

41) garbowanie — utwardzanie skdr przy uzyciu garb-

nikébw pochodzenia roslinnego, soli chromu lub
innych substancji;

42) piora i czesci piér — nieprzetworzone piora i cze-
$ci pior, ktore nie zostaty poddane dziataniu pary
wodnej ani innej metodzie zapewniajacej zniszcze-
nie czynnikow chorobotwaorczych,

43) wetna, wiosie i szczecina éwinska — nieprzetwo-
rzona odpowiednio wetne owcza, wlosie zwierzat
przezuwajacych i szczecing swinska, ktére nie zo-
staly:

a) pozyskane przez garbowanie,
b} poddane fabrycznemu praniu,

c) poddane metodzie zapewniajgcej zniszczenie
czynnikdw chorobotwérezych.

§ 4. 1. Materiat szczegdinego ryzyka:
1) niezwltocznie zbiera sie, przewozi i znakuje;

2) spala w zaktadzie termicznego przeksztatcania al-
bo

3) przetwarza w zakiadzie przetwarzajacym kategorii 1,
przy uzyciu:

a) jednej z metod przetwarzania lub

b) metody 1, wskazanej przez powiatowego leka-
rza weterynarii

— okreslonych w zataczniku nr 5 do rozporzadze-
nia, w rozdziale 3; wytworzony materiat oznacza
sie zapachowo, jezeli jest to technicznie mozliwe,
a nastepnie spala w zaktadzie termicznego prze-
ksztatcania lub wspétspalarni atbo

4) przetwarza w zaktadzie przetwarzajacym kategorii 1,
przy uzyciu metody 1 okreslonej w zatgczniku nr
do rozporzadzenia, w rozdziale 3; wytworzony ma-
teriat oznacza sie zapachowo, jezeli jest to technicz-
nie mozliwe, a nastepnie zakopuje na grzebowisku
zatwierdzonym zgodnie z przepisami o utrzymaniu
czystosci i porzadku w gminie.

2. Przepisu ust. 1 pkt 4 nie stosuje sie do materia-
tu okreslonego w § 1 pkt 1 i 3 wykazu materiatow ni-
skiego, wysokiego i szczegdlnego ryzyka.

3. Odpady kuchenne pochodzace ze s$rodkéw
transportu miedzynarodowego spala sie w zakfadzie
termicznego przeksztatcania lub we wspétspalarni al-
bo zakopuje na grzebowisku zgodnie z przepisami
o utrzymaniu czystosci i porzadku w gminie.

4. Materiat kategorii 1 przechowuje sie wytgcznie
w zaktadach posrednich kategorii 1.

5. Materiat kategorii 1 segreguje sie w rzezniach,
zaktadach rozbioru migsa, zaktadach przetwarzajacych
kategorii 1, z tym ze kregostup moze byé usuwany
w punktach sprzedazy.

6. Materiat kategorii 1 zabarwia sie w sposdb
umozliwiajacy jego identyfikacje rowniez po przetwo-
rzeniu.

7. Materiat kategorii 1 usuwa sie poprzez:

1)} spalenie bez uprzedniego przetworzenia,
2} spalenie po przetworzeniu;

3) zakopanie na grzebowisku.

§ 5. 1. Materiat wysokiego ryzyka:
1) niezwtocznie zbiera sie, przewozi i znakuje,
2) spala w zaktadzie termicznego przeksztatcania albo

3) przetwarza w zakladzie przetwarzajacym kategorii 2,
przy uzyciu:

a) jednej z metod przetwarzania lub

b) metody 1, wskazanej przez powiatowego leka-
rza weterynarii

— okreslonych w zataczniku nr 5 do rozporzadze-
nia, w rozdziale 3; wytworzony material oznacza
sie zapachowo, jezeli jest to technicznie moziliwe,
a nastepnie spala sie w zakiadzie termicznego
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przeksztatcania lub wspéispalarni; w przypadku
wytapianych ttuszczéw przetwarza na tluszczopo-
chodne polepszacze gleby lub do zastosowania
technicznego, innego niz uzycie do produkcji ko-
smetykow, produktow leczniczych i wyrobéw me-
dycznych, albo przetwarza w zaktadzie przetwarza-
jacym, albo

4) przetwarza w zakladzie przetwarzajacym kategorii 2,
przy uzyciu metody 1 okreslone] w zataczniku nr 5
do rozporzadzenia, w rozdziale 3; wytworzony ma-
teriat oznacza sie zapachowo, jezeli jest to technicz-
nie mozliwe, a nastepnie:

a) wykorzystuje jako polepszacz gleby w przypad-
ku powstatych materiatow biatkowych albo

b) przetwarza w zaktadzie wytwarzajacym biogaz
lub kompost, albo

c) zakopuje na grzebowisku zgodnie z przepisami
0 utrzymaniu czystosci i porzgdku w gminie, albo

d) przechowuje w silosach lub przetwarza na kom-
post w przypadku materiatu pochodzacego z ryb;
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odchody, tresé¢ z przewodu pokarmowego, mieko
i siara, jezeli nie zostang uznane za stwarzajace ry-
zyko rozprzestrzenienia choroby zakaZznej:

a) wykorzystuje sie jako nieprzetworzony suro-
wiec w zakfadzie wytwarzajacym biogaz lub
kompost lub poddaje obrobce w zaktadzie tech-
nicznym albo

b) wykorzystuje sie po przetworzeniu w zakladzie
wytwarzajacym biogaz lub kompost, albo

c) zakopuje na grzebowisku.

2. Przepisu ust. 1 nie stosuje sie do sporzgdzania
trofedw mysliwskich z ciat zwierzat dzikich lub ich cze-
$ci, niepodejrzanych o zakazenie chorobami przeno-
szacymi sie na ludzi lub zwierzeta.

3. Materiaty kategorii 2, inne niz odchody, przecho-
wuje sie wytacznie w zaktadach posrednich kategorii 2.

§ 6. 1. Materiat niskiego ryzyka:
1} niezwtocznie zbiera sie, przewozi i znakuje,

2) spala w zaktadzie termicznego przeksztatcania
albo

3) przetwarza w zakladzie przetwarzajacym kategorii 3,
przy uzyciu jednej z metod przetwarzania; wytwo-
rzony materiat oznacza sie zapachowo, jezeli jest to
technicznie mozliwe, a nastepnie spala sig w zakta-
dzie termicznego przeksztatcania lub wspotspalarni
lub zakopuije na grzebowisku, albo

4) przetwarza w zakfadzie przetwarzajgcym kategorii 3,
albo

5) przetwarza w zaktadzie technicznym, albo

6) wykorzystuje jako surowiec w zaktadzie produkuja-
cym karmy dla zwierzat domowych, albo

7) przetwarza w zakfadzie wytwarzajagcym biogaz lub
kompost;

8) przechowuje w silosach lub przetwarza na kom-
post, w przypadku materiatu pochodzacego z ryb.

2. Materiat kategorii 3 przechowuje sie wytacznie
w zaktadach posrednich kategorii 3.

§ 7. Warunki weterynaryjne wymagane przy zbie-
raniu i przewozie niejadalnych produktow zwierzecych
oraz produktéw z nich otrzymanych sa okreslone w za-
taczniku nr 1 do rozporzadzenia.

§ 8. Warunki weterynaryjne wymagane przy prze-
twarzaniu materiatu kategorii 1, kategorii 2 i katego-
rii 3 oraz metody przetwarzania tych materiatow sa
okreslone w zatgczniku nr 5 do rozporzadzenia.

8 9. 1. Niejadaline produkty zwierzece oraz produk-
ty z nich otrzymane, wprowadzane na rynek, zaopatru-
je sie w dokument sfuzgcy identyfikacji tych produk-
tow, zwany dalej ,,dokumentem handlowym”, wysta-
wiony przez podmiot wprowadzajgcy produkty na ry-
nek, a pochodzace z importu produkty zwierzece oraz
produkty z nich otrzymane zaopatruje sie ponadto
w $wiadectwo zdrowia, wystawione przez urzedowe-
go lekarza weterynarii kraju pochodzenia.

2. Dokument handlowy oraz swiadectwo zdrowia
nie s3 wymagane w przypadku sprzedazy detalicznej
niejadalnych produktéw zwierzecych oraz produktow
z nich otrzymanych.

3. Dokument handlowy, z zastrzezeniem 8 26 i 29
ust. 2, zawiera:

1) date wysytki materiatu;

2) opis materiatu, oznaczenie kategorii materiatu, nu-
mer identyfikacyjny zwierzecia, od ktérego pocho-
dzi materiat;

3) okreslenie gatunku zwierzat w przypadku materia-
tu kategorii 3 i produktéw z niego otrzymanych,
przeznaczonych do zastosowania jako materiaty
paszowe;

4) ilosé materiatu;
5) miejsce pochodzenia materiatu;

6) imie i nazwisko lub nazwe (firme) oraz adres lub
siedzibe podmiotu przewoiacego materiat;

7) imie i nazwisko lub nazwe (firme) oraz adres lub
siedzibe podmiotu przyjmujgcego materiat oraz
weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu;

8) weterynaryjny numer identyfikacyjny zakiadu po-
chodzenia, rodzaj | metody przetworzenia — jezeli
dotyczy.

4. Dokument handlowy sporzadza sie w trzech eg-
zemplarzach, przy czym oryginat dotacza sie do prze-
sytki przewozonej do miejsca przeznaczenia, gdzie jest
przechowywany przez podmiot przyjmujacy, jedna ko-
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pie przechowuje producent, a drugg — podmiot prze-
woz3acy.

5. Dokument handlowy przechowuje sie przez dwa
lata od dnia jego wystawienia.

6. Przepisu ust. 1 nie stosuje sie do odchodéw
przewozonych pomiedzy dwoma punktami znajduja-
cymi sie w tym samym gospodarstwie lub pomiedzy
gospodarstwami.

7. Wzory s$wiadectw zdrowia dla przywozonych
niejadalnych produktéw zwierzecych sg okreslone
w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 6
ustawy z dnia 24 kwietnia 1997 r. 0 zwalczaniu chorob
zakaznych zwierzat, badaniu zwierzat rzeznych i migsa
oraz o Inspekcji Weterynaryijnej, zwanej dalej , usta-

”

wa”.

&8 10. 1. Podmiot wysylajgcy, przewozacy oraz
przyimujacy niejadalne produkty zwierzece oraz pro-
dukty z nich otrzymane, wprowadzane na rynek, gro-
madzi dokumentacje dotyczacg tych produktéw.

2. Dokumentacja, o ktérej mowa w ust. 1, zawiera:

1) opis produktu, oznaczenie kategorii materiatu, nu-
mer identyfikacyjny zwierzecia z lub od ktérego
pochodzi produkt;

2) okreslenie gatunku zwierzat, w przypadku materia-
tu kategorii 3 i produktéw z niego otrzymanych,
przeznaczonych do zastosowania jako materiaty
paszowe;

3) date wysytki, ilos¢ i miejsce pochodzenia produk-
tu, w przypadku dokumentacji gromadzonej przez
podmiot wysytajgcy niejadalne produkty zwierze-
ce oraz produkty z nich pochodzace;

4) date wysytki, miejsce pochodzenia, nazwe i adres
podmiotu przyjmujacego produkt oraz weteryna-
ryjiny numer identyfikacyjny zaktadu, w przypadku
dokumentacji gromadzonej przez podmiot prze-
wozacy niejadalne produkty zwierzece oraz pro-
dukty z nich otrzymane;

5) date przyjecia, iloéé produktu, nazwe i adres pod-
miotu przewozgcego produkt, w przypadku doku-
mentacji gromadzonej przez podmiot przyjmujgcy
niejadalne produkty zwierzgce oraz produkty
z nich otrzymane.

3. Dokumentacje przechowuje sie przez dwa lata
od dnia jej sporzadzenia.

4. Dokumentacja moze by¢ gromadzona i utrwalo-
na w formie elektronicznych nosnikéw informaciji.

B. Przepisu ust. 1 nie stosuje sie przy przewozie od-
chodéw pomiedzy dwoma punktami znajdujgcymi sie
w tym samym gospodarstwie lub pomiedzy gospo-
darstwami.

8 11. Przetworzone biatko zwierzece, pochodzace
z importu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1)} pochodzi z panstw wymienionych w obwieszcze-
niu wydanym przez Gtéwnego Lekarza Weteryna-
rii na podstawie art. 11 ustawy, zwanego dalej
~obwieszczeniem Gtéwnego Lekarza Weteryna-
ri”;

2) zostato wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzadzeniu;

3) proby pobrane z partii materiatu przy przywozie
spetniaty warunki okreslone w zatgczniku nr 7 do
rozporzadzenia, w rozdziale 2; wyniki badan prze-
chowuje sie przez dwa lata od dnia pobrania pro-

bek;

4j zostafo zaopatrzone w éwiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

8 12. Olej rybny, zelatyne, biatka hydrolizowane
oraz fosforan dwu- i tréjwapniowy, pochodzace z im-
portu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1} pochodza z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

2) zostaty wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzadzeniu;

3) zostaty zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 13. Wytapiane tluszcze, pochodzace z lmportu
wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodzg z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

2) zostaly wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzgdzeniu;

3) sa w catosci lub czesciowo pozyskane z surowca
wieprzowego i pochodzg z kraju lub czesci obsza-
ru kraju, na ktérym nie wystapity przypadki prysz-
czycy w okresie ostatnich 24 miesiecy oraz przy-
padki klasycznego pomoru $win i afrykanskiego
pomoru $win w okresie ostatnich 12 miesigcy;

4) sg w catosci lub czgsciowo pozyskane z surowca
drobiowego i pochodza z kraju lub czesci obszaru
kraju, na ktérym nie wystapity przypadki choroby
Newcastle (rzekomego pomoru drobiu) oraz influ-
enzy drobiu o wysokiej zaraZliwosci w okresie
ostatnich 6 miesigcy;

5

—

sg w catosci lub czesciowo pozyskane z surowca
pochodzacego od zwierzat przezuwajacych i po-
chodzg z kraju lub czesci obszaru kraju, na ktérym
nie wystapity przypadki pryszczycy w okresie
ostatnich 24 miesiecy oraz przypadki pomoru by-
dta (ksiggosuszu) w okresie ostatnich 12 miesiecy,
lub

6) zostaty poddane obréobce termicznej w temperatu-
rze nie nizszej niz 70 °C przez 30 minut lub nie niz-
szej niz 90 °C przez 15 minut, w przypadku gdy na-
stapit wybuch epizootii jednej z choréb wymienio-
nych w pkt 4i 5;
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7) zawieraja ponizej 0,15 % nierozpuszczalnych zanie-
czyszczen statych;

8) zostaly zaopatrzone w swiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 14. 1. Mleko i przetwory mleczne, bedace nieja-
dalnymi produktami zwierzecymi, pochodzace z im-
portu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodza z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

2) zostaty poddane procesowi pasteryzacji zapewnia-
jacemu osiagniecie ujemnego wyniku testu fosfa-
tazowego, w przypadku mleka i przetworéw
mlecznych;

3) na poczatku przetwarzania zostaly poddane proce-
sowi pasteryzacji zapewniajagcemu osiggnigcie
ujemnego wyniku testu fosfatazowego, w przy-
padku przetwordw mlecznych o kwasowosci niz-
szej niz pH 6;

4

~—

zostaly poddane procesowi sterylizacji lub po-
dwodjnej obrobce termicznej, przy czym kazdy
z tych procesow zapewnial ujemny wynik testu
fosfatazowego, w przypadku przetworéw mliecz-
nych;

b) zostaty zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

2. Mieko i przetwory mleczne pochodzace z krajow
lub czesci krajéow wymienionych w obwieszczeniu
Gtownego Lekarza Weterynarii, w ktérych wystapita
epizootia pryszczycy w okresie ostatnich 12 miesiecy
lub w ktérych w okresie ostatnich 12 miesiecy prowa-
dzono szczepienia przeciwko pryszczycy, przed wpro-
wadzeniem na rynek poddaje sie:

1) procesowi sterylizacji, podczas ktérego osiaggnieta
wartos¢ temperatury i cisnienia (Fc) jest wigksza
lub réwna 3, albo

2) wstepnej obrébce cieplnej dajacej efekt podgrzewa-
nia co najmniej odpowiadajacy osigganemu w pro-
cesie pasteryzacji w temperaturze 72°C co naj-
mniej przez 15 sekund i zapewniajgcemu ujemny
wynik testu fosfatazowego, po ktérej nastepuje:

a) drugi proces obrobki cieplnej dajacy efekt pod-
grzewania co najmniej odpowiadajgcy osigga-
nemu w procesie wstepnej obrébki cieplnej,
ktoéry zapewnia ujemny wynik testu fosfatazo-
wego, po czym nastepuje proces suszenia, lub

b) proces zakwaszania, w wyniku ktérego obnizo-
no kwasowos$é¢ do wartosci ponizej pH 6 i utrzy-
mano ten poziom zakwaszenia co najmniej
przez godzine.

§ 15. Karme i gryzaki dla pséw, pochodzace z im-
portu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodzg z krajow wymienionych w obwieszcze-
niu Gtownego Lekarza Weterynarii;

2) zostaty wyprodukowane, zgodnie z warunkami
weterynaryjnymi okreélonymi w rozporzadzeniu,
w zaktadach produkujacych wytacznie karmy i gry-
zaki dla psow;

3) zostaty zaopatrzone w éwiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 16. 1. Nieprzetworzone odchody, pochodzace
z importu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodzg z krajow wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

2) zostaty wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzadzeniu;

3) w przypadku odchodéw gatunkow zwierzat innych
niz drob i koniowate:

a) po_chodza z terendw nieobjetych qgraniczenia-
mi z powodu choréb zakainych zwierzat;

b) sa przeznaczone do zastosowania, pod nadzo-
rem powiatowego lekarza weterynarii, na tere-
nie stanowigcym jedno gospodarstwo, zlokali-
zowane po obu stronach granicy miedzy Rzecza-
pospolita Polska a krajem cztonkowskim Unii
Europejskiej;

4) zostaty zaopatrzone w swiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy; '

5) sg przeznaczone do:

a) przetworzenia w zaktadach technicznych, zakta-
dach wytwarzajacych biogaz lub kompost lub

b) zastosowania w gospodarstwie, jezeli spetniaja
warunek, o ktérym mowa w pkt 3 lit. a.

2. Nieprzetworzone odchody drobiowe pochodza-
ce z importu wprowadza sie na rynek, jezeli pochodzg
z terendw niepoddanych ograniczeniom z powodu
choroby Newcastle (rzekomego pomoru drobiu) lub
influenzy drobiu o wysokiej zarazliwosci, a pochodza-
ce od stad szczepionych przeciwko chorobie Newca-
stle (rzekomemu pomorowi drobiu) nie moga by¢ wy-
sytane na obszary, na ktorych nie prowadzi si¢ szcze-
pien przeciwko tej chorobie.

8 17. Przetworzone odchody i przetworzone pro-
dukty otrzymane z odchodow, pochodzace z importu,
wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodzg z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtownego Lekarza Weterynarii;

2) zostaty wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzadzeniu,
w zaktadach zatwierdzonych przez wtasciwy organ
kraju, z ktérego pochodza;

3) zostaly zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 18. 1. Krew zwierzat oraz niejadalne produkty
zwierzece wykorzystywane do produkcji karmy, pro-
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duktéw leczniczych i innych produktow technicznych,
pochodzace z importu, wprowadza sig na rynek, jezeli:

1) pochodzg z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

2) sa wytworzone wytacznie z niejadalnych produk-
tow zwierzecych uznanych za nadajace sie do spo-
zycia przez ludzi, wymienionych w & 3 wykazu ma-
teriatow niskiego, wysokiego i szczegolnego ryzy-
ka;

3) zostaty poddane gtebokiemu mrozeniu w zakia-
dzie, z ktérego pochodza;

4) zastosowano wobec nich érodki w celu unikniecia
wtornego skazenia czynnikami chorobotwdrezy-
mi;

5) zostaly zapakowane w nowe szczelne opakowania;

8) po wyprodukowaniu zostaly bezposrednio przeka-
zane do:

a) zaktadu produkujacego karmy lub zaktadu tech-
nicznego albo

b) zaktadu posredniego;

7) zostaty zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

2. Niejadalne produkty krwiopochodne, pochodza-
ce z importu, wprowadza sig na rynek, jezeli:

1} pochodza z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii,;

2) zostaty wyprodukowane zgodnie z warunkami we-
terynaryjnymi okreslonymi w rozporzadzeniu;

3} w kraju, z ktérego pochodza:

a) w okresie ostatnich 24 miesiecy nie stwierdzo-
no przypadku pryszczycy,

b) w okresie ostatnich 12 miesiecy nie stwierdzo-
no u wrazliwych gatunkéw zwierzat przypadku:

— pecherzykowego zapalenia jamy ustnej,
— choroby pecherzykowej swin,

— pomoru bydta (ksiggosuszu),

— pomoru matych przezuwaczy,

— goraczki Doliny Rift,

— choroby niebieskiego jezyka,

— afrykanskiego pomoru koni,

— klasycznego pomoru $win,

— afrykanskiego pomoru swin,

— choroby Newcastle (rzekamego pomoru dro-
biu),

— influenzy drobiu o wysokiej zarazliwosci,
c) w okresie ostatnich 12 miesigcy nie przeprowa-

dzano szczepien przeciwko chorobom, o kto-
rych mowa w lit. ai b;

4) zostaty zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

3. Krew bydta, z ktérej zostaty wytworzone nieja-
dalne produkty krwiopochodne, powinna pochodzié
z krajow, z ktérych jest dopuszczony import bydta,
Swiezego miesa i nasienia, oraz by¢ pozyskana w rzez-
niach:

1) spetniajacych warunki weterynaryjne okreslone
w przepisach odrebnych lub

2) zatwierdzonych i nadzorowanych w kraju pocho-
dzenia.

4. Pochodzace 7 importu niejadalne produkty krwio-
pochodne wytworzone z krwi bydia z obszaru kraju
spetniajgcego wymagania okreslone w ust. 2 pkt 3
przed wprowadzaniem na rynek poddaje sie jednemu
z nastgpujgcych procesOw przetwarzania zapewniajg-
cych nieobecnosé¢ czynnikéw chorobotworczych, wy-

wotujacych choroby bydta wymienione w ust. 2 pkt 3:

1) obrébce termicznej w temperaturze 65 °C co naj-
mniej przez 3 godziny,

2) napromieniowaniu dawka 2,5 megarada lub za po-
moca promieniowania gamma,

3) zmianie kwasowos$ci do wartosci pH 5 przez 2 go-
dziny,

4) obrébcee termicznej w temperaturze 90 °C mierzo-
nej wewnatrz substancji

— po ktérym nastepuje kontrola jego skutecznosci.

5. Niejadalne produkty krwiopochodne pakuje sie
w opakowania jednorazowe. Po przekazaniu do zakia-
du technicznego przeksztatcania poddaje sie jednemu
z procesOw przetwarzania wymienionych w ust. 4.

§ 19. Surowice zwierzat koniowatych, pochodzaca
z importu, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodzi od zwierzat urodzonych i wyhodowa-
nych w krajach wymienionych w obwieszczeniu
Gtownego Lekarza Weterynarii;

2) zostata wyprodukowana zgodnie z warunkami
okreslonymi w rozporzadzeniu, w zaktadach za-
twierdzonych w kraju pochodzenia;

3) pochodzi z kraju, w ktérym obowiazkowi zgtasza-
nia podlegaja przypadki zachorowan na:

a) afrykanski pomor koni,

b) zaraze stadnicza,

¢) nosacizne, V

d) wszystkie typy zapalenia mézgu i rdzenia koni,
e) zakazna niedokrwistos$é koni,

f) pecherzykowe zapalenie jamy ustnej,

g) wscieklizne,

h) waglik;
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4) zostata pozyskana, pod nadzorem lekarza wetery-
narii, od zwierzat, ktére w momencie pobierania
nie wykazywaty objawéw klinicznych choréb za-
kaznych;

5) zostata pozyskana od zwierzat, ktére od urodzenia
pozostawaly na terytorium kraju, na ktorym
w okresie ostatnich:

a) 2 lat nie wystgpito wenezuelskie zapalenie mé-
zgu i rdzenia koni,

b) 6 miesiecy nie wystgpita zaraza stadnicza,
c) 6 miesiecy nie wystapita nosacizna;

6) zostata pozyskana od zwierzat, ktore przebywaty
w gospodarstwie niepoddanym ograniczeniom
z powodu choréb zakaznych zwierzat, w ktérym:

a) wszystkie zwierzeta w przypadku zapalenia mé-
zgu i rdzenia koni zostaty zabite na 6 miesigcy
przed dniem pobrania surowicy,

b) wszystkie zarazone zwierzgta zostaly zabite,
a wyniki badan pozostalych zwierzat daty ne-
gatywny wynik w dwoéch kolejnych badaniach
testem Cogginsa, przeprowadzonych w odste-
pie 3 miesiecy, w przypadku niedokrwistosci
zakaznej,

¢) ograniczenia zostaty zniesione nie pdzniej niz
na 6 miesiecy przed dniem pobrania surowicy,
w przypadku pecherzykowego zapalenia jamy
ustnej,

d) ostatni zarejestrowany przypadek mial miejsce
nie pdzniej niz na miesigc przed dniem pobra-
nia surowicy, w przypadku wscieklizny,

e) ostatni zarejestrowany przypadek zachorowa-
nia miat miejsce nie pdzniej niz na 15 dni przed
dniem pobrania surowicy, w przypadku wag-
lika,

f) wszystkie zwierzeta w gospodarstwie wrazliwe
na choroby, o ktérych mowa w lit. a—d, zostaly
zabite, a pomieszczenia odkazone nie pdziniej
niz na 30 dni przed dniem pobrania surowicy,
a w przypadku waglika — nie pdzniej niz na
15 dni;

7) zostaty podjete srodki w celu unikniecia skazenia
czynnikami chorobotwadrczymi w czasie produkciji,
przemieszczania i pakowania;

8) zostata zapakowana w szczelne pojemniki, na kté-
rych umieszczono napis ,surowica zwierzat konio-
watych” oraz weterynaryjny numer identyfikacyj-
ny zaktadu, w ktorym zostata pobrana;

9) zostata zaopatrzona w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 20. 1. Swieze lub schtodzone skdry, pochodzace
z importu, wprowadza sig¢ na rynek, jezeli:

1) zostaly pozyskane jako materiaty wymienione w § 3
pkt 2 i 3 wykazu materiatow niskiego, wysokiego
i szczegdlnego ryzyka;

2) pochodzg z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtéwnego Lekarza Weterynarii, w ktorych:

a) w okresie 12 ostatnich miesiecy poprzedzaja-
cych wysytke nie wystgpit:
— u $win — przypadek klasycznego pomoru
swin lub afrykarnskiego pomoru swin,
— u bydta — przypadek pomoru bydta (ksiggo-
suszu),

b) w okresie 24 miesigcy poprzedzajacych wysytke
nie wystapit przypadek pryszczycy oraz w okre-
sie 12 miesiecy nie prowadzono szczepien prze-
ciwko pryszczycy;

3) zostaty pozyskane:

a) od zwierzat, ktére pozostawaty na terytorium
kraju pochodzenia co najmniej przez 3 miesiace
przed ubojem lub od urodzenia — w przypadku
zwierzat, ktore nie ukonczyty 3 miesigey zycia,

b) od zwierzat parzystokopytnych pochodzacych
z gospodarstw, w ktdrych, 1 w promieniu 10 km
od ktérych, w okresie ostatnich 30 dni, nie stwier-
dzono pryszczycy;

c) od swinn pochodzgcych z gospodarstw, w kto-
rych w okresie:

— ostatnich 30 dni nie stwierdzono choroby pe-
cherzykowej swin, ‘

— ostatnich 40 dni nie stwierdzono afrykanskie-
go pomoru swin,

— ostatnich 30 dni, i w promieniu 10 km od kt6-
rych, nie stwierdzono przypadkéw choroby
pecherzykowej $wini lub afrykanskiego po-
moru $win,

d) od zwierzat poddanych badaniu przedubojowe-
mu w rzezni, ktére badane nie pdiniej niz na
24 godziny przed ubojem nie wykazaty objawow:
— pryszczycy,

— pomoru bydta (ksiegosuszu),

— klasycznego pomoru $win,

— afrykanskiego pomoru swin,

— choroby pecherzykowej s$win;

4) zastosowano srodki w celu unikniecia wtdornego
skazenia czynnikami chorobotwérczymi;

5) zostaty zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

2. Skory poddane obrébce, pochodzace z importu,
wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) zostaty pozyskane jako materiaty wymienione w 8 3
pkt 2, 3i 11 wykazu materiatéw niskiego, wysokie-
go i szczegdlnego ryzyka;

2) zostaly zaopatrzone w swiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy;

3) zostaly pozyskane od zwierzat:
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a) z obszaru lub kraju nieobjetego ograniczeniami
z powodu chordb zakainych zwierzat, na ktére
zwierzeta sg wrazliwe, przy czym skory te zosta-
ty poddane jednej z obrédbek:

— suszeniu,

— soleniu na sucho lub na mokro, co najmniej
przez 14 dni przed wysytka,

— soleniu przez 7 dni w soli morskiej z dodat-
kiem 2 % roztworu weglanu sodu,

— suszeniu przez 42 dni w temperaturze co naj-
mniej 20 °C,
b) z obszaru lub kraju innego niz obszar lub kraj,

o ktérych mowa w lit. a, przy czym skory te pod-
dano:

— soleniu przez 7 dni w soli morskiej z dodat-
kiem 2 % roztworu weglanu sodu,

— suszeniu przez 42 dni w temperaturze co naj-
mniej 20 °C,

c) przezuwajacych, przy czym skéry te poddano
jednej z obrébek:

- suszeniu,

— soleniu na sucho lub na mokro co najmniej
przez 14 dni przed wysytka;

— soleniu przez 7 dni w soli morskiej z dodat-
kiemn 2 % roztworu weglanu sodu;

— suszeniu przez 42 dni w temperaturze co naj-
mniej 20 °C,

a takie byly przechowywane oddzielnie przez

21 dni lub przewozone nieprzerwanie przez

21 dni; do przesytki dotacza sie wowczas dekla-
racje przewoznika o czasie trwania przewozu;

4) zostaly zasolone przed importem w czasie poda-
nym w dotfgczonym do skér séwiadectwie, a prze-
sytka nie miata kontaktu z innymi produktami po-
chodzenia zwierzecego lub zwierzetami stwarzaja-
cymi zagrozenie rozprzestrzenienia choroby zakaz-
nej — w przypadku skér solonych, przewozonych
droga morska.

3. Dokument handlowy, dotaczony do skér podda-
nych obrébce, oprocz informacji, o ktorych mowaw 89
ust. 3, zawiera ponadto informacje o poddaniu skér ob-
robce oraz o tym, ze przesytka nie miata kontaktu z inny-
mi produktami pochodzenia zwierzecego lub zwierzeta-
mi stwarzajagcymi zagrozenie rozprzestrzenienia choro-
by zakaznej.

4. Swieze, schtodzone i poddane obrébce skéry
wprowadzane na rynek powinny spetnia¢ warunki we-
terynaryjne dla miesa.

5. Swieze, schiodzone lub poddane obrébce skory
zwierzat kopytnych przewozi sie w opieczetowanych
pojemnikach lub belach.

6. Przepisu ust. 3 nie stosuje sig do skor:

1) zwierzat kopytnych;

2) zwierzat kopytnych, poddanych petnemu proceso-
wi garbowania;

3) wet blue;
4) pikli (pickled pelts);

5) poddawanych dziataniu wapna palonego i solanki
o wartosci pH od 12 do 13 co najmniej przez osiem
godzin.

8 21. 1. Poddane obrobce trofea mysliwskie ze
zwierzat kopytnych i ptakéw, w szczegdlnosci kosci,
rogi, kopyta, pazury, poroza, zeby i skéry, pochodzace

z importu, wprowadza si¢ na rynek, jezeli:

1) spetniajg warunki weterynaryjne okreslone w roz-
porzadzeniu;

2) zostaty pozyskane ze zwierzat pochodzacych z ob-
szaréw nieobjetych ograniczeniami z powodu
choréb zakaznych zwierzat, na ktére zwierzeta te
sg wrazliwe;

3) zostaty zapakowane niezwiocznie po poddaniu ob-
robce w oddzielne, przezroczyste i zamknigte opa-
kowania, w celu zabezpieczenia przed zanieczysz-
czeniem, w szczegdlnosci przez inne produkty po-
chodzenia zwierzecego;

4) zostaty zasolone na sucho lub na mokro na 14 dni
przed wysytka droga morska — w przypadku skér;

5) s3 zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia i dokument
handlowy.

2. Niepoddane obrébce trofea mysliwskie ze zwie-
rzat kopytnych i ptakéw pochodzace z importu wpro-
wadza sig¢ na rynek, jezeli:

1) pochodza z krajéw wymienionych w obwieszcze-
niu Gtownego Lekarza Weterynarii;

2) pochodzg z krajow, z ktérych jest dopuszczony im-
port Swiezego migsa, wymienionych w obwiesz-
czeniu Gtéwnego Lekarza Weterynarii;

3) zostaty zaopatrzone w swiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 22. 1. Trofea mysliwskie:

1) ze zwierzat kopytnych i ptakéw poddanych wy-
pchaniu, zapewniajacemu ich zakonserwowanie
w temperaturze pokojowej,

2) z gatunkdw zwierzat innych niz wymienione w pkt 1

— nie podlegaja ograniczeniom przy wprowadzeniu
na rynek z powodu choréb zakaznych zwierzat.

2. Trofea my$liwskie ze zwierzat, o ktdérych mowa
w ust. 1 pkt 1, niepoddanych obrébce powinny:

1) by¢ sporzadzone ze zwierzat pochodzacych z ob-
szaréw, na ktdrych nie wprowadzono ograniczen
z powodu choréb zakaznych zwierzat, w przypad-
ku gdy zwierzeta te sg na nie wrazliwe, lub
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2) spetnia¢ warunki okreslone w zataczniku nr 8 do
rozporzadzenia, w rozdziale 5, jezeli zostaty spo-
rzgdzone ze zwierzat pochodzacych z obszardw, na
ktérych wprowadzono ograniczenia z powodu
chordb zakaznych zwierzat, w przypadku gdy zwie-
rzeta te sg na nie wrazliwe.

§ 23. Szczecine swin ubitych w rzezni w kraju po-
chodzenia, pochodzgca z importu, wprowadza sie na
rynek, jezeli:

1) w okresie ostatnich 12 miesigcy nie wystapit
w tym kraju afrykanski pomor swin lub wystgpita
taka liczba przypadkdw tej choroby, ktéra pozosta-
je pod kontrolg;

2) zostala zaopatrzona w $wiadectwo zdrowia i doku-
ment handlowy.

§ 24. Niedopuszczalne jest przemieszczanie szcze-
ciny $win z obszaréw endemicznego wystgpowania
afrykanskiego pomoru swin, z wyjatkiem szczeciny,
ktora:

1) byta gotowana, barwiona lub wybielana albo

2) przeszta obrobke zapewniajaca zniszczenie czynni-
kéw chorobotwdrezych, potwierdzong w swiadec-
twie zdrowia wystawionym w miejscu pochodze-
nia, przy czym za obrébke nie uznaje sie fabrycz-
nego prania.

§ 25. 1. Wiosie, pidrai ich czesci, a takze wetneg, po-
chodzace z importu wprowadza sig na rynek, jezeli zo-
staty:

1) wysuszone przed zapakowaniem w sposob zabez-
pieczajacy przed wtérnym skazeniem;

2) wystane bezposrednio do zaktadu technicznego
w taki sposdb, aby zapobiec przenoszeniu czynni-
kéw chorobotwdrczych.

2. Nie poddaje sie obrobce pior ozdobnych i in-
nych piér:

1) przewozonych przez osoby fizyczne na potrzeby
wtasne;

2) w formie przeSerk wysylanych do osob fizycz-
nych na ich potrzeby wtasne.

§ 26. Produkty pszczelarskie, takie jak midd, wosk
pszczeli, mleczko pszczele, propolis lub pytek stoso-
wany w utrzymywaniu pszczot, stanowiace niejadalne
produkty zwierzece, przeznaczone do wykorzystania
w pasiekach, pochodzgce z importu, wprowadza sig
na rynek, jezeli sa zaopatrzone w dokument handlowy
wystawiony przez podmiot wysytajacy te produkty,
ktéry zawiera:

1)} oznaczenie kraju pochodzenia;

2) nazwe i weterynaryjny numer identyfikacyjny za-
ktadu;

3) opis produktu;

4) deklaracjg, ze produkty te:

a) sg przeznaczone wytagcznie do wykorzystania
w pasiekach,

b) pochodzg z gospodarstw nieobjetych ograni-
czeniami z powodu choréb pszczét,

c) zostaly zebrane w centrum obszaru 0 promieniu
3 km, ktory co najmniej od 30 dni nie jest objety
ograniczeniami z powodu zgnilca amerykanskie-
go pszczdt oraz choroby roztoczowej pszczot;

5) pieczeé lekarza weterynarii.

8 27. Produkty pszczelarskie przeznaczone do wy-
korzystania wytacznie w pszczelarstwie nie powinny
pochodzié z obszaru, na ktéorym wprowadzono ograni-
czenie z powodu zgnilca amerykanskiego pszczét lub
choroby roztoczowej pszczét.

§ 28. 1. Wytopiony ttuszcz techniczny do przetwo-
rzenia przy zastosowaniu jednego z procesdw okreslo-
nych w zatgczniku nr 7 do rozporzadzenia, w rozdzia-
le 4, pochodzacy z importu, wprowadza sig na rynek,
jezeli:

1) zostat przewieziony:

a) wytacznie drogg lagdowa albo morska z kraju po-
chodzenia, bezpoérednio do punktu weteryna-
ryjnej kontroli granicznej,

b) po weterynaryjnej kontroli granicznej bezpo-
srednio do zaktadu oleochemicznego w celu
przetworzenia;

2) zostat zaopatrzony w;

a) Sswiadectwo zdrowia,

b) oswiadczenie importera, ze produkt zostanie
wykorzystany do przetworzenia przy zastoso-
waniu jednego z proceséw okreslonych w za-
tgezniku nr 7 do rozporzadzenia, w rozdziale 4.

2. Oswiadczenie importera, o ktérym mowa
w ust. 1 pkt 2 lit. b, podpisane przez granicznego leka-
rza weterynarii w punkcie kontroli granicznej dotacza
sig do przesytki w celu przedstawienia w zaktadzie
oleochemicznym.

§ 29. 1. Kosci i produkty z kosci, rogi i produkty
z rogow, kopyta i produkty z kopyt, z wyjatkiem macz-
ki z kosci, rogdw i kopyt, sprowadzane w celu wytwo-
rzenia produktow technicznych, pochodzace z impor-
tu, wprowadza sie na rynek, jezeli zostaty:

1) utrwalone przez wysuszenie oraz nie sg schtodzo-
ne ani zamrozone;

2) przewiezione wytacznie drogg ladowa lub morska
z kraju pochodzenia bezposrednio do punktu we-
terynaryjnej kontroli granicznej i nie byly przeta-
dowywane poza terytorium Rzeczypospolitej Pol-
skiej.

2. Do przesytki dofacza sig dokument handiowy
wystawiony przez podmiot wysylajacy, zaopatrzony
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w pieczeé lekarza weterynarii, ktory zawiera nastepu-
jace informacje:

1} kraj pochodzenia;

2) nazwe zaktadu wytwarzajacego;
3) rodzaj produktu;

4) o tym, ze produkt byt:

a) pozyskany od zdrowych zwierzat ubitych w rzez-
ni fub

b) suszony przez 42 dni w $redniej temperaturze
co najmniej 20 °C, lub

c) podgrzewany przez godzine do temperatury co
najmniej 80 °C mierzonej w $rodku produktu
przed suszeniem, lub

d) mineralizowany przez godzing w temperaturze
co najmniej 80 °C mierzonej w srodku produktu
przed suszeniem, lub

e} poddany procesowi zakwaszania w taki sposéb,
aby kwasowo$¢ byfa utrzymywana na poziomie
ponizej wartosci pH 6, mierzonej w srodku pro-
duktu, co najmniej przez godzine przed susze-
niem;

5) ze produkt nie jest przeznaczony do wykorzystania
przy wytwarzaniu zywnosci, srodkéw zywienia
zwierzat lub polepszaczy gleby.

3. Do przesyitki dotacza sie deklaracje importera,
ktérej wzor jest okreslony w zataczniku nr 9 do rozpo-
rzadzenia.

§. 30 Warunki weterynaryjne przy wprowadzaniu
na rynek karm, gryzakow dla psow i produktow do za-
stosowania technicznego sa okreslone w zataczniku
nr 8 do rozporzadzenia, w rozdziale 2.

§ 31. 1. W zaktadach posrednich kategorii 1 lub ka-
tegorii 2 powinny by¢:

1) spetnione warunki, ktére sa okreslone w zataczni-
ku nr 2 do rozporzadzenia, w rozdziale 1;

2) przemieszczane i przechowywane materiaty katego-
rii 1 lub kategorii 2 w sposob, ktory jest okreslony
w zatgczniku nr 2 do rozporzgdzenia, w rozdziale 2.

2. W zaktadzie posrednim kategorii 3 powinny by¢:

1) spetnione warunki, ktore sg okreslone w zataczni-
ku nr 2 do rozporzadzenia, w rozdziale 1;

2) przechowywane materiaty kategorii 3, z ktérymi
postepuje sie w sposob, ktory jest okreslony w za-
taczniku nr 2 do rozporzadzenia, w rozdziale 2.

§ 32. Magazyny stuzace do przechowywania nieja-
dalnych produktéw zwierzecych powinny spetniaé
warunki, ktore sg okreslone w zataczniku nr 3 do roz-
porzgdzenia.

§ 33. Zaktady termicznego przeksztatcania lub
wspotspalarnie projektuje sie, wyposaza i obstuguje

w sposob zgodny z warunkami weterynaryjnymi okre-
slonymi w rozporzgdzeniu.

§ 34. W zaktadach termicznego przeksztaicania
i wspotspalarniach o duzej zdolnosci produkcyjnej po-
winny by¢ spetnione warunki, ktére sg okreslone w za-
taczniku nr 4 do rozporzadzenia.

§ 35. Zaktady termicznego przeksztatcania i wspot-
spalarnie o matej zdolnosci produkcyjnej powinny:

1) byé wykorzystywane do usuwania zwtok zwierzat
domowych lub materiatu kategorii 2 i kategorii 3,
zwtok zwierzat zawierajacych materiat kategorii 1
wymieniony w 8 1 pkt 2 i 3 wykazu materiatéw ni-
skiego, wysokiego i szczegdlnego ryzyka;

2) spetnia¢ warunki, ktére sa okreslone w zataczniku
nr 4 do rozporzadzenia;

3) wstrzymac proces termicznego przeksztafcania
niejadalnych produktéw zwierzecych wymienio-
nych w 8 1 pkt 2 i 3 wykazu materiatow niskiego,
wysokiego i szczegoinego ryzyka, podczas awarii
lub nieprawidtowego funkcjonowania urzgadzen
w tych zaktadach.

§ 36. 1. W zaktadach przetwarzajacych kategorii 1
i kategorii 2 powinny by¢:

1) spetnione warunki, ktére sg okreslone w zatgczni-
ku nr 5 do rozporzadzenia, w rozdziale 1;

2) przetwarzane i przechowywane materialy katego-
rii 1 i kategorii 2 w sposéb, ktéry jest okresiony
w zatgczniku nr 6 do rozporzadzenia, w rozdziale 1.

2. W zaktadzie przetwafzaiacym kategorii 3 powin-
ny byé:

1) spetnione warunki, ktére sa okreslone w zataczni-
ku nr 5 do rozporzadzenia, w rozdziale 1;

2) przemieszczane, przetwarzane i przechowywane
wytacznie materiaty kategorii 3 w sposdb, ktory
jest okreslony w zataczniku nr 7 do rozporzadze-
nia, w rozdziale 1;

3) spetnione warunki dotyczace produktu po prze-
tworzeniu, ktore sg okreslone w zataczniku nr 7 do
rozporzadzenia, w rozdziatach 1i 2.

3. Zaktad przetwarzajacy kategorii 2 moze by¢ cza-
sowo wykorzystany do przetwarzania materiatu kate-
gorii 1 w przypadku rozpowszechnionej epizootii lub
masowych padnieé zwierzat.

§ 37. W zaktadach oleochemicznych kategorii 2:

1) przetwarza sige wytopiony ttuszcz otrzymany z ma-
teriatu kategorii 2 w sposob, ktory jest okreslony
w zataczniku nr 5 do rozporzadzenia, w rozdzia-
le 3;

2) powinny by¢ opracowane i wdrozone metody kon-
trolowania parametrow stosowanego procesu
technologicznego;
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3) gromadzi sig dokumenty zwigzane z realizacjg
czynnos$ci wymienionych w pkt 1 2.

§ 38. W zaktadach oleochemicznych kategorii 3:

1) przetwarza sig wytopiony tluszcz otrzymany wy-
tacznie z materiatu kategorii 3;

2) powinny by¢ spetnione warunki okreslone w § 37.

§ 39. W zaktadach produkujacych biogaz i kom-
post:

1) powinny by¢ spetnione warunki, ktore sg okreslo-
ne w zatgczniku nr 6 do rozporzadzenia w rozdzia-
le 2, w czesci I—II;

2) powinny by¢ opracowane i wdrozone metody kon-
trolowania parametrow stosowanego procesu
technologicznego;

3) powinny by¢ spetnione warunki mikrobiologiczne,
ktére sa okreslone w zatgczniku nr 6 do rozporzg-

dzenia, w rozdziale 2, w czesci IV;

4) kompost i pozostatosci po produkcji biogazu pod-
daje sie badaniu we wtasnym lub uprawnionym
laboratorium.

8§ 40. 1. W zaktadach wytwarzajacych karme i zakla-
dach technicznych powinny by¢:

1) spetnione warunki weterynaryjne dla wytwarza-
nych produktéw, ktore sg okreslone w zataczniku
nr 8 do rozporzadzenia, w rozdziale 1i 2;

2) opracowane i wdrozone metody kontrolowania
parametrow stosowanego procesu technologicz-
nego;

3) pobierane probki wytwarzanych produktow, do
badania w uprawnionych laboratoriach, w celu
sprawdzenia ich zgodnosci z warunkami okreslo-
nymi w rozporzadzeniu;

4) gromadzone informacje o wynikach kontroli para-
metréw stosowanego procesu technologicznego
oraz wyniki badan préb; informacje te przedstawia
sie powiatowemu lekarzowi weterynarii.

2. Wyniki badan préb, o ktérych mowa w ust. 1
pkt 3, przechowuje sie przez 2 lata od dnia wykonania
tych badan.

&8 41. 1. Niejadalne produkty zwierzece i produkty
z nich otrzymane pozyskane w zaktadach znajdujgcych
sie na obszarach, na ktérych wprowadzono ogranicze-
nia z powodu chordéb zakaznych zwierzagt, na ktére
zwierzeta sg wrazliwe, albo pozyskane na obszarach,
z ktorych materiat lub produkt moégtby stanowic za-
grozenie stanu zdrowia zwierzat, wprowadza sie na ry-
nek, jezeli:

1) zostaty pozyskane ze zwierzat pochodzacych z go-
spodarstw, obszarow lub czesci obszaréw, na kto-
rych nie wprowadzono ograniczen z powodu cho-
réb zakaznych zwierzat;

2) zostaty pozyskane w gospodarstwach, z obszaréw
lub czesci obszaréw, na ktérych nie wprowadzono
ograniczen z powodu chordb zakaznych zwierzat,
w przypadku produktéw rybotéwstwa;

3) zwierzeta zostaty poddane ubojowi w rzezni, w kto-
rej w czasie uboju nie znajdowaly sie zwierzeta za-
kazone lub podejrzane o zakazenie chorobami.

2. Produkty, o ktérych mowa w ust. 1, pochodzace
z obszaréw, na ktérych wprowadzono ograniczenia
z powodu choréb zakaznych zwierzat, jednakze nie
z obszarow zapowietrzonych lub zagrozonych, wpro-
wadza sie na rynek, jezeli:

1) zostaly pozyskane, przewiezione i przechowywane
oddzielnie oraz w innym czasie niz zdrowe zwie-
rzeta;

2) przeszty obrébke zapewniajaca zniszczenie czynni-
kéw chorobotwdrezych, wystepujacych w zakta-
dzie, w ktérym przebywalty zakazone lub podejrza-
ne o zakazenie zwierzeta;

3) sg wtasciwie oznakowane;

4) spetniajg warunki weterynaryjne, ktére sa okreslo-
ne w rozporzadzeniu.

8 42. Przetworzone biatko zwierzece oraz inne pro-
dukty przetworzone, w tym produkty krwiopochodne,
wytopione ttuszcze, oleje rybne, pochodne ttuszczo-
we, zelatyna, biatka hydrolizowane, fosforan wapnia,
mleko, przetwory mleczne i siara, ktére moga byé wy-
korzystane jako materiat paszowy, wprowadza sie na
rynek, jezeli:

1) zostaty wytworzone w zaktadach przetwarzajacych
kategorii 3 spetniajgcych warunki weterynaryjne

okreslone w rozporzadzeniu;

2) zostaty wytworzone wytacznie z materiatu katego-
rii 3, z wyjatkiemn materiatu wymienionego w § 3
pkt 12 wykazu materiatéw niskiego, wysokiego
i szczegdlnego ryzyka;

3) byty przetwarzane, przechowywane i przewozone
w sposob, ktory jest okreslony w zataczniku nr 7
do rozporzadzenia;

4) spetniajg warunki weterynaryjne, ktére sg okreslo-
ne w zatgczniku nr 7 do rozporzadzenia.

§ 43, Karmy, gryzaki dla pséw i produkty do zasto-
sowania technicznego, inne niz nawozy organiczne
i polepszacze gleby wyprodukowane z produktéw
zwierzecych innych niz odchody i tres¢ z przewodu po-
karmowego oraz pochodne tluszczowe otrzymane
z materiatu kategorii 2, wprowadza sie na rynek, jezeli:

1) pochodza z zaktaddéw spetniajacych przy wytwa-
rzaniu tych produktéw warunki weterynaryjne
okreslone w rozporzadzeniu;

2) spetniajg warunki weterynaryjne, ktére s3g okreslo-
ne w zataczniku nr 8 do rozporzadzenia, w roz-
dziale 2.
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§ 44. Niejadalne produkty zwierzece i produkty
z nich otrzymane nie moga by¢ stosowane:

1) do zywienia zwierzat przetworzonym biatkiem
zZwierzecym otrzymanym ze zwierzat tego samego
gatunku;

2) do zywienia zwierzagt gospodarskich innych niz
zwierzeta futerkowe odpadami kuchennymi lub
materiatami paszowymi zawierajgcymi produkty
zwierzece lub z odpadéw kuchennych;

3) na pastwiskach jako polepszacze gleby, z wyjat-
kiem odchodéw.

§ 45. Niejadalne produkty zwierzece moga by¢ sto-
sowane, pod nadzorem powiatowego lekarza wetery-
narii, w celach diagnostycznych, dydaktycznych i na-
ukowych, a ciata zwierzat — do wypychania w zakla-
dach technicznych.

§ 46. 1. Dopuszcza sie skarmianie niejadalnymi
produktami zwierzecymi, pod nadzorem powiatowe-
go lekarza weterynarii, zagrozonych lub chronionych
gatunkow ptakow padlinozernych.

2. Niejadalnymi produktami zwierzecymi dopusz-
czonymi do skarmiania zwierzat, o ktérych mowa
w ust. 1, s3a:

1) materiat kategorii 2, jezeli pochodzi ze zwierzat
martwych, ktdre nie zostaty zabite ani nie padty
w wyniku wystapienia lub podejrzenia wystapienia
choroby przenoszacej sie na ludzi lub zwierzeta;
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materiat kategorii 3, z wyjatkiem krwi zwierzat,
skory, kopyt, pior, wetny, rogow, wlosow i futra
pochodzacych od zwierzat niewykazujacych obja-
wow klinicznych chordb przenoszacych sie za po-
srednictwem takiego produktu na cztowieka lub
zwierzeta oraz z wyjatkiem odpadéw kuchennych
innych niz pochodzace ze srodkéw przewozu mie-
dzynarodowego.

3. Zwierzetami, ktére moga by¢ skarmiane mate-
riatami, o ktérych mowa w ust. 2, sa:

1) zwierzgta w ogrodach zoologicznych;
2) zwierzeta cyrkowe;

3) gady i ptaki drapiezne inne niz okreslone w pkt 1
i2;

4) zwierzeta futerkowe;

5) zwierzeta dzikie, ktérych migso nie jest przeznaczo-
ne do spozycia przez ludzi;

6) psy z uznanych hodowli oraz psy i koty w schroni-
skach dla bezdomnych zwierzat;

7) psy mysliwskie;
8) larwy much bedace przyneta wedkarska.

§ 47. Materiat kategorii 2, materiat kategorii 3 oraz
zwioki zwierzat zawierajgce materiat kategorii 1, w przy-

padku gdy w chwili usuwania niejadalnych produktow
zwierzecych materiat kategorii 1 nie zostat usuniety, po-
chodzace z odlegtych obszaréw, moga by¢ spalane lub
grzebane na miejscu.

8 48. Niejadalne produkty zwierzece moga byc¢
usuwane poprzez spalenie lub zakopanie na miejscu
w przypadku wybuchu choroby zakaznej zwierzat pod-
legajacej obowiazkowi zgtaszania i zwalczania, jezeli
powiatowy lekarz weterynarii nie nakaze przewozu do
najblizszego zaktadu termicznego przeksztatcania lub
wspotspalarni albo zaktadu przetwarzajacego, z powo-
du niebezpieczenstwa rozprzestrzenienia epizootii.

§ 49, Przepisy 8 47 i 48 stosuje sie w przypadku
zwiok zwierzat zawierajacych materiat kategorii 1, je-
zeli przy usuwaniu niejadalnych produktow zwierze-
cych materiat kategorii 1 nie zostat usuniety, a powia-
towy lekarz weterynarii nadzoruje zastosowana meto-
de przetwarzania w celu zabezpieczenia przed rozprze-
strzenianiem gabczastej encefalopatii bydta (BSE) lub
innych przenosnych encefalopatii (TSE).

8 50. Niedopuszczalne jest pozostawianie, wyrzu-
canie lub niekontrolowane usuwanie niejadalnych
produktéw zwierzecych.

8 51. Sposéb wykorzystywania materiatéw katego-
rii 2 i kategorii 3 w Zywieniu zwierzat jest okreslony
w zatgcznikach nr 6 i 7 do rozporzadzenia.:

§ 52. 1. W zaktadach termicznego przeksztatcania,
wspolspalarniach, zaktadach technicznych, przetwa-
rzajgcych, oleochemicznych, posrednich, wytwarzaja-
cych biogaz i kompost opracowuje sie, wdraza i reali-

zuje system zapewniajacy spetnianie warunkéw wete-
rynaryjnych w tych zaktadach.

2. System, o ktérym mowa w ust. 1, obejmuje
w szczegolnosci:

1) pobieranie préb do badan laboratoryjnych;

2) okreslenie metod badan laboratoryjnych;

3) analize wynikow badani laboratoryjnych i postepo-
wanie z produktami niespetniajgcymi tych wyma-
gan;

4) zabezpieczenie przed nieprawidlowym cyklem
przetwarzania;

5) opracowanie sposobu zwalczania owaddéw, pta-
kéw i gryzoni;

6) opracowanie procedur mycia i odkazania pomiesz-
czen produkcyjnych;

7) okreslenie drég przemieszczania pracownikéw
i sprzetu w czesci produkcyjnej zaktadu;

8) opracowanie systemu zabezpieczen przed wtor-
nym zanieczyszczeniem produktu.

3. W zaktadach przetwarzajgcych probki kazdej
partii przetworzonego materiatu bada sie pod wzgle-
dem spetnienia wymagan bakteriologicznych oraz
maksymalnych pozostatosci fizykochemicznych.
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4. Dokumentacje potwierdzajgcg wykonanie czyn-
nosci, o ktérych mowa w ust. 2, przechowuje sie przez
dwa lata.

5. W zaktadach, o ktorych mowa w ust. 1, prowa-
dzi sie system umozliwiajacy identyfikacje podmiotow
przyjmujacych produkt.

6. O przypadkach nieprzestrzegania systemu okre-
slonego w ust. 1 informuje sig powiatowego lekarza
weterynarii, ktéry stwierdza, czy naruszenia te miaty
wplyw na spelnienie warunkéw weterynaryjnych
przez zaktad lub produkt, oraz ustala dalsze postepo-
wanie, a w szczegodinosci:

1) przetworzenie lub usuniecie zanieczyszczonej par-
tii produktu;

2) zapewnienie, ze zanieczyszczony materiat nie opu-
$ci zaktadu przed ponownym przetworzeniem lub
uzdatnieniem;

3) zwiekszenie czestotliwosci pobierania probek do
badan laboratoryjnych;

4) poddanie zakifadu czyszczeniu i odkazaniu.

8 53. Rozporzadzenie traci moc z dniem uzyskania
przez Rzeczpospolitg Polskg cztonkostwa w Unii Euro-
pejskiej.

§ 54. Rozporzadzenie wchodzi w Zycie z dniem
1 listopada 2003 r.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: w z. J. Pilarczyk

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 pai-
dziernika 2003 r. (poz. 1767)

Zatacznik nr 1

WARUNKI WETERYNARYJNE WYMAGANE PRZY ZBIERANIU | PRZEWOZIE NIEJADALNYCH
PRODUKTOW ZWIERZECYCH ORAZ PRODUKTOW Z NICH OTRZYMANYCH

1. Podmiot zbierajacy lub przewozacy niejadalne
produkty zwierzece lub produkty z nich otrzymane za-
pewnia ich oznakowanie w czasie przewozu oraz od-
dzielne przechowywanie.

2. W czasie przewozu oznakowanie, o ktérym mo-
wa w ust. 1, polega na umieszczeniu etykiety na pojez-
dzie, kontenerze, kartonie lub innym opakowaniu, za-
wierajacej czytelnie umieszczone nastepujgce infor-
macje:

1) kategorie niejadalnych produktéw zwierzecych,
a w przypadku produktow przetworzonych — kate-
gorie niejadalnych produktéw zwierzecych, z kté-
rych zostaty wytworzone;

2) w przypadku materiatu kategorii 3 — oznaczenie
~Nnieprzeznaczone do spozycia przez ludzi”;

3) w przypadku materiatu kategorii 2 innego niz od-
chody i zawartosc z przewodu pokarmowego oraz
przetworzonych produktdw z niego pozyskanych
— oznaczenie ,nie do spozycia przez zwierzeta”,
chyba ze bedzie wykorzystany zgodnie z 8 46 roz-
porzadzenia -— oznaczenie ,przeznaczone dla
zwierzat”, z podaniem nazwy gatunku zwierzecia,
dia ktérego materiat zostat przeznaczony;
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w przypadku materiatu kategorii 1 oraz przetwo-
rzonych produktow z niego pozyskanych — ozna-
czenie ,wytacznie do zniszczenia”;

5) w przypadku odchodéw i zawartosci z przewodu
pokarmowego — oznaczenie ,,odchody”.

3. Niejadalne produkty zwierzegce i produkty prze-
tworzone powinny by¢ zbierane i przewozone

w szczelnych opakowaniach, w kontenerach lub po-
jazdach.

4. Pojazdy i kontenery wielorazowego uzytku,
a takze wszystkie elementy ich wyposazenia nadajace
sie do ponownego wykorzystania lub urzadzenia, ktd-
re maja kontakt z niejadalnymi produktami zwierzecy-
mi lub produktami przetworzonymi, powinny byc:

1) oczyszczone, umyte i odkazone po kazdym uzyciu,;

2) czyste i suche przed uzyciem.

5. Kontenery wielorazowego uzytku, aby uniknad
skazenia krzyzowego, powinny byé przeznaczone do
przewozenia wytacznie jednego produktu.

6. Opakowania nienadajgce sie do ponownego
wykorzystania po uzyciu nalezy spalié¢ lub usunaé
w spc_>_sc')b wskazany przez powiatowego lekarza wete-
rynarii.

7. Niejadalne produkty zwierzece przewozi sig
w temperaturze zapobiegajacej powstaniu zagrozenia
dla zdrowia zwierzat lub ludzi.

8. Jezeli nieprzetworzony materiat kategorii 3 prze-
znaczony do produkcji materiatow paszowych lub kar-
my nie zostanie przetworzony w czasie 24 godzin od
wysytki, to przewozi sie go w warunkach chiodniczych
lub zmrozony.

9. Konstrukcja pojazdéw uzywanych do przewozu
materiatow w warunkach chtodniczych lub materia-
téw zmrozonych powinna zapewnia¢ utrzymanie wta-
sciwej temperatury przewozu.
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Zatagcznik nr 2

WARUNKI WETERYNARYJNE WYMAGANE DLA ZAKEADOW POSREDNICH

Rozdziat 1

I. Wymagania ogdlne

1. Zaktady posrednie powinny by¢ odgrodzone od
drog publicznych i innych obiektow, w tym rzezni.

2. Zaktady posrednie powinny posiadac:

1) rozktad pomieszczen zapewniajacy oddzielenie
materiatu kategorii 1 i kategorii 2 od materiatu ka-
tegorii 3, od chwili przyjecia takiego materiatu do
jego wysytki;

2) wydzielone pomieszczenie do przyjmowania nieja-
dalnych produktow zwierzecych;

3) podfogi utozone w sposéb utatwiajacy odprowa-
dzenie ptynow do urzadzen sciekowych;

4) odpowiednia liczbe sanitariatow, szatni i umywa-
lek dla 0sob zatrudnionych;

5) érodki chronigce przed dostepem zwierzat, owa-
dow, gryzoni i ptakow;

6) system usuwania $ciekdw.

3. Zaktad posredni powinien byé zaprojektowany
w sposob umozliwiajgcy fatwe czyszczenie i odkaza-
nie.

4. W przypadku gdy jest to konieczne, zaktad powi-
nien posiada¢ magazyny z kontrolowang temperatura
o0 wystarczajgcej pojemnosci w celu utrzymywania
niejadalnych produktéw zwierzecych w odpowiednich
temperaturach, wyposazone w system kontrolowania
i rejestracji tych temperatur.

5. Zaktad posredni powinien by¢ wyposazony
w urzadzenia do mycia i odkazania pojemnikdw,
w ktérych sa przyjmowane niejadalne produkty zwie-
rzece, oraz pojazddw, innych niz statki, ktérymi sg one
przewozone, a w szczegolnosci w urzadzenia do odka-
zania kot pojazddow.

Il. Wymagania szczegoétowe dla zaktadu posredniego
kategorii 3

1. Zaktad posredni kategorii 3 prowadzi dziatal-
nos$¢ polegajacg na zbieraniu, sortowaniu, rozbiorze,
schiadzaniu, mrozeniu w bloki, tymczasowym prze-
chowywaniu i wysytce materiatu kategorii 3.

2. Sortowanie materiatu kategorii 3 powinno by¢
prowadzone w taki sposob, aby uniknaé ryzyka zwig-
zanego z rozprzestrzenianiem sie choréb zakaznych
Zwierzat.

3. Z materiatem kategorii 3, w czasie sortowania
lub przechowywania, postepuje sie w taki sposob, aby
byt on oddzielony od produktow innych niz materiat
kategorii 3 oraz aby unikna¢ ryzyka zwigzanego z roz-
przestrzenianiem czynnikdéw chorobotwérczych.

4. Materiat kategorii 3 powinien by¢ odpowiednio
przechowywany i, jezeli jest to wtasciwe, schiodzony
lub zamrozony do czasu wysytki.

lll. Wymagania szczegétowe dla zaktadéw posrednich
kategorii 1 i kategorii 2

1. Zaktad posredni kategorii 1 lub kategorii 2 pro-
wadzi dziatalno$¢ polegajaca na zbieraniu, tymczaso-
wym przechowywaniu i wysyfce materiatu kategorii 1
lub kategorii 2.

2. Sortowanie materiatu kategorii 1 lub kategorii 2
powinno by¢ prowadzone w taki sposéb, aby uniknaé
ryzyka zwigzanego z rozprzestrzenianiem chorob za-
kaznych zwierzat.

3. W czasie sortowania lub przechowywania z ma-
teriatem kategorii 1 lub kategorii 2 postepuje sie w ta-
ki sposéb, aby byt oddzielony od produktéw innych
niz materiat kategorii 1 i kategorii 2 oraz aby unikngé
ryzyka zwigzanego z rozprzestrzenianiem czynnikéw
chaorobotworczych.

4. Materiat kategorii 1 lub kategorii 2 przechowuje
sie w temperaturze wymaganej dla tego materiatu, do
czasu wysyitki.

5. Opakowanie powinno zosta¢ spalone lub znisz-
czone w sposob wskazany przez powiatowego lekarza
weterynarii.

6. Scieki z zaktadu kategorii 1 lub kategorii 2 pod-
daje sie obroébce zapewniajgcej, ze nie: pozostajg
w nich zadne czynniki chorobotwdrcze.

Rozdziat 2

Zbieranie materiatéw pdchodzenia zwierzecego
podczas oczyszczania sciekow

1. W zaktadach przetwarzajacych materiat katego-
rii 1 i innych zaktadach, w ktérych jest usuwany mate-
riat kategorii 1, rzezniach i zaktadach przetwarzajgcych
materiat kategorii 2, system oczyszczania sciekdw po-
winien zapewnia¢ zatrzymanie na koncu odptywu sta-
tych niejadalnych produktow zwierzecych na sitach
o wielkosci oczek nie wigkszej niz 6 mm.

2. Scieki z zaktadéw, o ktérych mowa w ust. 1, pod-
daje sie filtrowaniu w celu zatrzymania statych nieja-
dalnych produktéow zwierzecych o wielko$ci czgstek
powyzej 6 mm. Niedopuszczalne jest stosowanie pro-
cesOw mielenia i rozdrabniania, ktdére utatwiatyby
przejscie materiatlu pochodzenia zwierzecego przez
wstepna filtracje.

3. Materiaty pochodzenia zwierzecego zatrzymane
na sitach gromadzi si¢ i przewozi odpowiednio jako
materiat kategorii 1 lub kategorii 2, a nastepnie podda-
je przetworzeniu lub zniszczeniu.

4. Scieki przefiltrowane zgodnie z ust. 1, pochodza-
ce z zaktadow kategorii 1 i kategorii 2, poddaje sige ste-
rylizacji przed przekazaniem do oczyszczalni.

5. Scieki z zaktaddw przyjmujacych wytacznie mate-
riat kategorii 3, przefiltrowane zgodnie z ust. 1, nie pod-
legaja sterylizacji przed przekazaniem do oczyszczalni.
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Zatacznik nr 3

WARUNKI WETERYNARYJNE WYMAGANE DLA MAGAZYNOW

1. Pomieszczenia magazynéw, w ktorych przecho-
wuje sie produkty pozyskane z materiatu kategorii 3,
lokalizuje sig w innym miejscu niz pomieszczenia,
w ktérych przechowuje sie produkty pozyskane z ma-
teriatu kategorii 1 lub kategorii 2, chyba ze pomiesz-
czenia te znajduja sie w oddzielnych budynkach.

2. Magazyn powinien:

1) by¢é wyposazony w pomieszczenie do przyjmowa-
nia produktow;

2) byé zaprojektowany w sposdéb umozliwiajacy ta-
twe czyszczenie i odkazanie;

3) posiadaé podtogi utozone w sposdb utatwiajacy
odprowadzenie ptyndéw do urzadzen sciekowych;

4) posiadaé odpowiednia liczbe sanitariatéow, szatni
i umywalek dla oséb zatrudnionych;

5) posiadaé srodki chronigce przed dostepem zwie-
rzat, owaddéw, gryzoni i ptakow;

6) posiadaé urzadzenia do mycia i odkazania pojem-
nikdw, w ktorych przyimowane sg niejadalne pro-
dukty zwierzece, oraz pojazddw, innych niz statki,
ktorymi sg one przewozone, a w szczegolnosci —
do odkazania kot pojazdéw.

Zatacznik nr 4

WYMAGANIA DLA ZAKEADOW TERMICZNEGO PRZEKSZTALCANIA | WSPOLSPALARNI
O DUZEJ | MALEJ WYDAJNOSCI

Rozdziat 1
Warunki obstugi

1. Zaktad termicznego przeksztatcania lub wpdét-
spalarnia powinny by¢ zaprojektowane, wyposazone
i obstugiwane tak, aby:

1) niejadaine produkty zwierzece byty poddane utyli-
zacji natychmiast po ich dostarczeniu lub przecho-
wywane w warunkach zapobiegajacych namnaza-
niu drobnoustrojéw;

2) kontenery, pojemniki oraz pojazdy, w ktérych prze-
wozono materiat nieprzetworzony, byly oczysz-
czone w przystosowanym do tego celu miejscuy;
écieki poddaje sie filtracji, aby oddzieli¢ czastki
wigksze niz 6 mm.

2. Zaktad, o ktérym mowa w ust. 1:

1) zabezpiecza si¢ przed dostgpem zwierzat, owa-
dow, gryzoni i ptakow;

2) stosuje ustalony i udokumentowany sposob oczysz-
czania zakfadu przy uzyciu urzgdzen i srodkéw do
czyszczenia i odkazania;

3) zapewnia kontrole uzytkowania narzedzi pracy
oraz przestrzeganie higieny.

3. Kontrole, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 3, prze-
prowadza sie regularnie zgodnie z harmonogramem.
Wyniki kontroli przechowuje sig przez dwa lata od
dnia ich przeprowadzenia.

4. Kazdg linie zaktadu termicznego przeksztatcania
o duzej zdolnosci produkcyjnej wyposaza sie przynaj-
mniej w jeden dodatkowy palnik. Palnik ten powinien
wigczaé sie automatycznie, jezeli temperatura gazéw

spalinowych po podaniu ostatniej porcji powietrza
spada ponizej 850 °C. Palnik powinien by¢ takie uzy-
wany podczas rozruchu i zatrzymywania linii wcelu za-
pewnienia, ze temperatura 850 °C jest utrzymywana
zarowno podczas tych czynnosci, jak i wowczas, gdy
w komorze spalania pozostaje niespalony materiat.

5. Zaktad termicznego przeksztatcania lub wspof-
spalarnia o duzej zdolnosci produkcyjnej powinny po-
siada¢ i uzywad automatycznego systemu zapobiega-
jacego wprowadzaniu niejadalnych produktéw zwie-
rzecych do instalacji podczas:

1} rozpalania do czasu osiagniecia temperatury 8560 °C;
2) spalania, gdy temperatura spada ponizej 850 °C.

6. Niejadalne produkty zwierzece umieszcza sie
w piecu, jezeli to mozliwe, w sposéb uniemozliwiaja-
cy bezposredni z nimi kontakt oséb obstugujacych
urzgdzenia.

Rozdziat 2
Wycieki wody

1. Tereny, na ktérych znajduje sie zaktad termicz-
nego przeksztatcania i wspoispalarnia, wraz z miejsca-
mi sktadowania niejadalnych produktéw zwierzecych,
projektuje sie¢ w sposéb zapobiegajacy przypadkowe-
mu uwolnieniu jakichkolwiek substancji do gleby,
wod powierzchniowych i gruntowych.

2. Zaktad termicznego przeksztatcania i wspdtspa-
larnie wyposaza sie w zbiornik, w ktérym jest zbierana
zanieczyszczona niejadalnymi produktami zwierzecy-
mi woda deszczowa splywajaca z terenu zaktadu lub
woda uzyta na jego terenie w akcjach gasniczych.
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3. Zbiornik, o ktérym mowa w ust. 2, powinien by¢
skonstruowany w taki sposéb, aby byta zapewniona
mozliwos¢:

1) przebadania znajdujacej sie w nim wody;

2) poddania znajdujacej sie w nim wody obrébce po-
przedzajgcej wylanie jej do przeznaczonego do te-
go celu miejsca.

Rozdziat 3
Popioty

1. Popiofy poddaje si_e ponownemu prz_et'wc?l:zeniu,
bezposrednio w zaktadzie lub poza nim, jezeli jest to
technicznie mozliwe.

2. Popioly po przetworzeniu materiatow szczegol-
nego ryzyka przechowuje sig i przewozi w szczelnych
pojemnikach.

Rozdziat 4
Pomiary temperatury

1. Do kontrolowania parametrow i warunkow pro-
cesu spalania stosuje sig przyrzady pomiarowe posia-
dajace aktualny atest.

2. Przyrzady pomiarowe poddaje sig kontroli tech-
nicznej raz w roku, a co trzy lata przeprowadza sie ka-
libracje z zastosowaniem réwnolegtych pomiarow.

3. Wyniki pomiaréw temperatury zapisuje sie
i przedstawia w sposdb pozwalajacy na weryfikacje
zgodnosci z warunkami okreslonymi w rozporzadzeniu.

Rozdziat 5

Spalanie materiatu kategorii 1 wymienionego w § 1
pkt 2 i 3 wykazu materiatow niskiego, wysokiego
i szczegdlinego ryzyka

1. Zaktad termicznego przeksztatcania o matej
zdolnosci produkcyjnej powinien by¢:

1) zlokalizowany na stabilnym, dobrze odwodnionym
podtozu; :

2) zaprojektowany w sposéb uniemozliwiajacy zwie-
rzetom dostep do niejadalnych produktéow zwie-
rzecych przeznaczonych do spalenia, jak réwniez
do popiotu pochodzacego ze spalania tych pro-
duktow.

2. W przypadku gdy zaktad termicznego przeksztat-

cania o matej zdolnosci produkcyjnej znajduje sie na
terenie gospodarstwa:

1) zaktad ten oddziela sig¢ od obiektéw, w ktdrych
utrzymywane sa zwierzeta, oraz od miejsc prze-
chowywania srodkow zywienia zwierzat i sciotki;

2) sprzetu i narzgdzi uzywanych w tym zakiadzie nie
uzywa sie w gospodarstwie;

3) odziezy i obuwia uzywanego przez osoby zatrud-
nione w tym zaktadzie nie uzywa sie w gospodar-
stwie.

3. Magazyn do sktadowania niejadalnych produk-
tow zwierzecych powinien by¢ zadaszony, oznakowa-
ny i zabezpieczony przed wyciekiem plynnych nieja-
dalnych produktow zwierzecych.

4. Niejadalne produkty zwierzece poddaje sig cat-
kowitemu spaleniu. Popidt usuwa sig na grzebowisko.

5. Niejadalne produkty zwierzece, ktére nie ulegty
catkowitemu spaleniu, moga zostaé¢ usunigte na grze-
bowisko po ponownym poddaniu procesowi spalania
lub innemu procesowi majgcemu na celu ich catkowi-
te usuniecie.

6. Zaklad termicznego przeksztalcania o malej
zdolnosci produkcyjnej wyposaza sie w urzadzenie
umoziliwiajgce ponowne spalanie, 0 ktorym mowa
w ust. 5.

7. W zaktadzie termicznego przeksztatcania prowa-
dzi sig dokumentacje dotyczacy ilosci, kategorii i ga-
tunkdéw zwierzat, z ktorych pochodzity niejadalne pro-
dukty zwierzece, oraz daty spalenia.

8. W zaktadzie termicznego przeksztalcania o ma-

fej zdolnosci produkcyjnej kontrole spefniania warun-
kow weterynaryjnych przeprowadza sig raz w roku.

Zatacznik nr 5

WARUNKI WETERYNARYJNE WYMAGANE PRZY PRZETWARZANIU MATERIALU KATEGORII 1, KATEGORII 2
| KATEGORII 3 ORAZ METODY PRZETWARZANIA TYCH MATERIALOW

Rozdziat 1

Warunki dla zakladéw przetwarzajacych kategorii 1,
kategorii 2 i kategorii 3

1. Zaktadéw przetwarzajacych kategorii 1, katego-
rii 2 i kategorii 3 nie lokalizuje sie na tym samym tere-
nie co rzeznie, chyba ze znajduja sie one w oddzielnej

czesci budynku lub oddzielnym budynku. Zaktad prze-
twarzajacy, bedacy jednym z obiektéw rzezni, tgczy sie
Z rzeznig za pomoca systemu transportowego nieja-
dalnych produktéw zwierzecych, jezeli:

1) posiada osobne wejscie i wyjécie, odrebne miej-
sce odbioru surowca, wysytki produktéw, odrebne
wyposazenie i zatrudnia inne osoby niz rzeznia;
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2) przetwarzane niejadalne produkty zwierzece po-
chodzg wytacznie z rzeini, przy ktorej zaktad prze-
twarzajacy jest zlokalizowany.

2. Zaktad przetwarzajacy zabezpiecza sie przed
przedostawaniem sig na jego teren osob nieupowaz-
nionych oraz zwierzat.

3. Zaktad przetwarzajacy powinien posiadaé wy-
dzielona czes$é czysta i czesc brudna. Czesc brudna po-
winna:

1) posiadac¢ zadaszone miejsce do przyjmowania nie-
jadalnych produktéw zwierzecych;

2) by¢ wykonana w sposéb umozliwiajacy tatwe
czyszczenie i odkazanie;

3) posiadaé¢ podtogi utozone w sposdb utatwiajacy
odprowadzenie ptynéw do urzadzen sciekowych;

4) byé wyposazona w sprzet rozdrabniajacy, stuzacy
do zmniejszenia rozmiaréw niejadalnych produk-
téw zwierzecych, jak rowniez sprzet do tadowania
rozdrobnionych niejadalnych produktéw zwierze-
cych do urzadzenia przetwarzajgcego.

4. Zaktad przetwarzajacy powinien posiadad odpo-
wiednig liczbe sanitariatow, przebieralni i umywalek
dla os6b zatrudnionych w tym zaktfadzie.

5. Zaktad przetwarzajgcy powinien wytwarzaé¢ go-
racg wode i pare w ilosci, ktora jest niezbedna do prze-
twarzania niejadalnych produktdw zwierzecych.

6. W przypadku wymagania obrdbki cieplnej
wszystkie instalacje powinny byé¢ wyposazone w:

1) sprzet pomiarowy do kontrolowania temperatury
w jednostce czasu oraz cisnienia, jezeli jest to ko-
nieczne, umieszczony w punktach o najnizszym ci-
$nieniu;

2) urzadzenia rejestrujgce w sposob ciagty wyniki po-
miardw, o ktérych mowa w pkt 1;

3) system bezpieczenstwa zapobiegajacy niedosta-
tecznemu ogrzewaniu.

7. Czgs¢ zaktadu, w ktorej jest roztadowywany pro-
dukt do przetworzenia, oddziela sig od czesci wydzie-
lonej do przetwarzania tego produktu i przechowywa-
nia produktu przetworzonego.

8. Zakiad przetwarzajgcy powinien posiadac:

1} urzadzenia do mycia i odkazania pojemnikdw,
w ktérych s3g przyjmowane niejadalne produkty
zwierzece, oraz pojazdow, innych niz statki, ktory-
mi sg one przewozone;

2) urzadzenia do odkazania kot pojazdéw opuszczaja-
cych brudng czesé zaktadu przetwarzajacego;

3) system usuwania sciekow.

Rozdziat 2

Ogdlne warunki weterynaryjne

1. Niejadalne produkty zwierzece przetwarza sie
niezwlocznie po przywiezieniu.

2. W przypadku przechowywania nieprzetworzo-
nych niejadalnych produktéw zwierzecych przecho-
wuje sie je w warunkach zabezpieczajgcych przed
namnazaniem drobnoustrojow i wtérnym skaze-
niem.

3. Kontenery, pojemniki i pojazdy wykorzystywane
do przewozu nieprzetworzonego materiatu czysci sie
w miejscu wyznaczonym do tego celu. Miejsce to po-
winno byé potozone lub zaprojektowane w taki spo-
s0b, aby wyeliminowacé ryzyko zanieczyszczenia prze-
twarzanych produktow.

4. Osoby pracujace w czesci brudnej nie powinny
przechodzi¢ do czesci czystej bez zmiany odziezy ro-
boczej i obuwia lub bez uprzedniego ich odkazenia.

5. Sprzet i narzedzia przed przeniesieniem z czesci
brudnej do czystej oczyszcza sig i odkaza.

6. Kierujacy zaktadem przetwarzajgcym niejadalne
produkty zwierzgce okresla, w celu kontroli ruchu
0sO6b pomiedzy czescia czysta i brudng tego zaktadu
oraz wilasciwego wykorzystania urzadzen do odkaza-
nia obuwia i két, sposob i warunki przemieszczania sie
0s6b zatrudnionych.

7. Scieki pochodzace z czesci brudnej poddaje sie
obrobce w celu zapewnienia, w miare mozliwosci, e
nie pozostaja w nich czynniki chorobotwdrcze.

8. Kierujacy zaktadem systematycznie przeprowa-
dza dziatania zapobiegajgce przedostawaniu sig na te-
ren zaktadu zwierzat, owaddéw, gryzoni i ptakéw, zgod-
nie z opracowanym, w formie pisemnej, programem
zwalczania tych szkodnikow.

9. Kierujacy zaktadem opracowuje, w formie pi-
semnej, sposob i warunki mycia dla wszystkich czesci
pomieszczen oraz wskazuje sprzet i srodki czystosci
stosowane do tego celu.

10. Kierujacy zaktadem przeprowadza kontrole hi-
gieny w zaktadzie obejmujace regularne inspekcje
przylegajacych bezposrednio do zaktadu terendéw
i sprzetu.

11. Harmonogram kontroli, o ktdérych mowa
w ust. 10, i ich wyniki sa przechowywane przez dwa la-
ta od dnia ich dokonania.

12. Urzgdzenia pomiarowe kalibruje sig regularnie.

13. Produkty przetworzone przemieszcza sie i prze-
chowuje na terenie zaktadu przetwarzajacego w spo-
s6b uniemozliwiajacy ich ponowne zanieczyszcze-
nie.
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Rozdziat 3

Metody przetwarzania niejadalnych produktow
zwierzecych

Metoda 1
I. Czes¢ ogolna

1. Niejadalne produkty zwierzece przeznaczone
do przetworzenia rozdrabnia sie przy uzyciu urza-
dzen tak, aby rozmiar ich czastek byt nie wigkszy niz
50 mm.

2. Urzadzenia do rozdrobnienia codziennie testuje
sie w celu sprawdzenia, czy spelniaja wymagania,
o ktérych mowa w ust. 1.

3. Wyniki testowania, o ktérym mowa w ust. 2, za-
pisuje sie.

4. Jezeli testowanie, o ktéorym mowa w ust. 2, wy-
kaze obecnos$é czastek wiekszych niz 50 mm, przetwa-
rzanie wstrzymuje sig do czasu usunigcia przyczyn
niewtasciwego dziatania urzadzen.

Il. Czas, temperatura i cisnienie

1. Po rozdrobnieniu niejadalne produkty zwierzece
ogrzewa sie do temperatury powyzej 133 °C co naj-
mniej przez 20 minut bez przerwy, pod cisnieniem bez-
wzglednym nie nizszym niz 3 bary, wytworzonym za
pomocag nasyconej pary wodnej, przy czym cate po-
wietrze w komorze sterylizacyjnej usuwa sie i zastepu-
je parg wodna.

2. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, stosuje
sig jako jedyny proces lub jako faze sterylizacji przed
lub po wtasciwym procesie przetwarzania niejadal-
nych produktéw zwierzecych.

3. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, prowa-
dzi sie partiami lub w sposdb ciggty.

Metoda 2
l. Czes$é ogdlna

1. Niejadalne produkty zwierzece przeznaczone do
przetworzenia rozdrabnia sie przy uzyciu urzadzen tak,
aby rozmiar ich czastek po rozdrobnieniu byt nie wigk-
szy niz 150 mm.

2. Urzadzenia do rozdrobnienia codziennie testuje
sie w celu sprawdzenia, czy spetniajag wymaganie,
o ktérym mowa w ust. 1.

3. Wyniki testowania, o ktérym mowa w ust. 2, za-
pisuje sie.

4. Jezeli testowanie, o ktérym mowa w ust. 2, wy-
kazuje obecnosc¢ czastek wiekszych niz 150 mm, prze-
twarzanie wstrzymuje sie do czasu usunigecia przyczyn
niewltasciwego dziatania urzadzen.

Il. Czas, temperatura i ci$nienie

1. Po rozdrobnieniu niejadalne produkty zwierzece
ogrzewa sie do temperatury wewnetrznej przekracza-

jacej:
1) 100 °C — co najmniej przez 125 minut;
2) 110 °C — co najmniej przez 120 minut;
3) 120 °C — co najmniej przez 50 minut.

2. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, prowa-
dzi sig partiami.

Metoda 3
l. Cze$¢é ogdlna

1. Niejadalne produkty zwierzece przeznaczone do
przetworzenia rozdrabnia sig przy uzyciu urzadzen tak,
aby rozmiar ich czastek po rozdrobnieniu byt nie wiek-
szy niz 30 mm.

2. Urzadzenia do rozdrobnienia codziennie testuje
sig w celu sprawdzenia, czy spefniaja wymagania,
o ktéorych mowa w ust. 1.

3. Wyniki testowania, o ktérym mowa w ust. 2, sa
dokumentowane w formie pisemne;j.

4. Jezeli testowanie, o ktérym mowa w ust. 2, wy-
kazuje obecnoéé czastek wigkszych niz 30 mm, prze-
twarzanie wstrzymuje sie do czasu usunigcia przyczyn
niewtasciwego dziatania urzadzen. i

Il. Czas, temperatura i ci$nienie

1. Po rozdrobnieniu niejadalne produkty zwierzece
ogrzewa sie do temperatury wewnetrznej przekracza-
jacej:

1) 100 °C — co najmniej przez 95 minut;
2) 110 °C — co najmniej przez 55 minut;
3) 120 °C — co najmniej przez 13 minut.

2. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, prowa-
dzone jest partiami lub w sposoéb ciagty.

Metoda 4
. Cze$é ogéblna

1. Niejadalne produkty zwierzece przeznaczone do
przetworzenia rozdrabnia sie przy uzyciu urzadzen tak,
aby rozmiar ich czgstek po rozdrobnieniu byt nie wigk-
szy niz 30 mm.

2. Urzadzenia do rozdrobnienia codziennie testuje
sie w celu sprawdzenia, czy spelniaja wymagania,
o ktérych mowa w ust. 1.

3. Wyniki testowania, o ktérym mowa w ust. 2, za-
pisuje sie.

4. Jezeli testowanie, o ktorym mowa w ust. 2, wy-
kaze obecno$éé czastek wigkszych niz 30 mm, przetwa-
rzanie wstrzymuje sie do czasu usuniecia przyczyn
niewlasciwego dziatania urzadzen.
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Il. Czas, temperatura i ci$nienie

1. Po rozdrobnieniu niejadalne produkty zwierzece
umieszcza sie w zbiorniku z dodatkiem ttuszczu

i ogrzewa do temperatury wewnetrznej nie nizszej niz:
1) 100 °C — co najmniej przez 16 minut;
2) 110 °C — co najmniej przez 13 minut;
3) 120 °C — co najmniej przez 8 minut;

4) 130 °C — co najmniej przez 3 minuty.

2. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, prowa-
dzi sig partiami lub w sposob ciggty.

Metoda 5
I. Czes$¢ ogélna

1. Niejadalne produkty zwierzgce przeznaczone do
przetworzenia rozdrabnia sie przy uzyciu urzadzen tak,
aby rozmiar ich czgstek po rozdrobnieniu byt nie wigk-
szy niz 20 mm.

2. Urzadzenia do rozdrobnienia codziennie testuje
sig w celu sprawdzenia, czy spefniaja wymagania,
o ktorych mowa w ust. 1.

3. Wyniki testowania, o ktéorym mowa w ust. 2, za-
pisuje sig.

4. Jezeli testowanie, o ktdrym mowa w ust. 2, wy-
kaze obecnosé czastek wiekszych niz 20 mm, przetwa-
rzanie wstrzymuje sie do czasu usunigcia przyczyn
niewltasciwego dziatania urzgdzen.

Il. Czas, temperatura i ciShienie

1. Po rozdrobnieniu niejadalne produkty zwierzece
ogrzewa sig az do ich koagulacji, a nastgpnie spraso-
wuje tak, aby ttuszcz i woda zostaty usuniete z mate-
riatu biatkowego.

2. Material biatkowy przetworzony w sposéb,
o ktérym mowa w ust. 1, ogrzewa sie do temperatury
wewnetrznej nie nizszej niz:

1) 80 °C — co najmniej przez 120 minut;
2) 100 °C — co najmniej przez 60 minut.

3. Przetwarzanie, o ktérym mowa w ust. 1, prowa-
dzi sie partiami lub w sposéb ciagty.

Metoda 6

Rozdrabnianie niejadalnych produktow zwierzecych
pochodzacych z ryb

1. Niejadalne produkty zwierzece rozdrabnia sie
tak, aby rozmiar ich czgstek wynosit 3 mm.

2. Po rozdrobnieniu, o ktérym mowa w ust. 1, do
niejadalnych produktow zwierzecych dodaje sie kwas
mrowkowy w celu obnizenia wartosci pH do 5,6. Przed

kolejnymi etapami przetworzenia mieszanine przecho-
wuje sie przez 4 godziny.

3. Mieszaning, o ktérej mowa w ust. 2, wprowadza
sie do destruktora cieplnego i podgrzewa do tempera-
tury wewnetrznej 60 °C co najmniej przez 30 minut.
Szybkos$¢ przesuwania materiatlu przez destruktor
cieplny kontroluje sig przy pomocy $rodkéw mecha-
nicznych ograniczajacych jego przemieszczanie sig
tak, aby przed zakonczeniem obrébki cieplnej produkt
przeszedt cykl, ktéry spetnia wymagania dotyczace za-
rowno temperatury, jak i czasu.

4. Po obrobce cieplnej, o ktorej mowa w ust. 3,
produkt mechanicznie rozdziela sig na ptyny, tfuszcz
i skwarki.

5. Ptyny, o ktérych mowa w ust. 4, w celu uzyska-
nia koncentratu przetworzonego biatka zwierzecego,
wpompowuje sie do dwoch wymiennikdw ciepfa
ogrzewanych para i wyposazonych w komory préznio-
we stuzace do usuwania pary wodnej.

6. Do biatka przed przechowywaniem dodaje sie
skwarki.

Metoda 7

1. Metoda 7 jest kazda metoda przetwarzania
uzgodniona z powiatowym lekarzem weterynarii, po
ktérej zakonczeniu z otrzymanego produktu, codzien-
nie przez miesiac, pobiera sie prébki do badan. Wyni-
ki badan zapisuje sie.

2. Probki, o ktérych mowa w ust. 1, pobrane bez-
posrednio po obrébce termicznej powinny wykazywac
brak bakterii Clostridium perfringens w 1 g produktu.

3. Prébki, o ktérych mowa w ust. 1, pobrane pod-
czas przechowywania powinny spetniaé nastepujace
wymagania:

Salmonella: brak w25 g:n=5,¢c=0,m=0,M=0
Enterobacteriaceae:n =5, c = 2‘, m=10,M=300w1g,
gdzie:

n = liczba prébek do przebadania;

m = wartos¢ progowa dla liczby bakterii; wynik uzna-

je sie za zadowalajacy, jezeli liczba bakterii we
wszystkich prébkach nie przekracza m;

M = maksymalna wartos¢ dia liczby bakterii; wynik
uznaje sie za niezadowalajacy, jezeli liczba bakterii
w jednej lub wigcej prébkach wynosi M lub wiecej;

¢ = liczba prébek, w ktérych liczba bakterii moze by¢
pomiedzy m i M; préobke w dalszym ciggu uwaza sie
za zadowalajaca, jezeli liczba bakterii innej probki wy-
nosi m lub mniej.

4. Kierujacy zaktadem wpisuje termin pobrania
prébek, o ktérych mowa w ust. 1, i wyniki badania.
Dane te przechowuje sie przez 2 lata.
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5. Sprawdzane i przechowywane informacje obej-
muja:

1) rozmiar czastki;

2) jezeli jest to wiasciwe:
a) czas,
b) cisnienie,
c) szybko$é podawania surowca oraz jego prze-
twarzania.

Rozdziat 4
Warunki weterynaryjne dla zaktadu przetwarzajacego

1. W zaktadzie przetwarzajgcym:

1) opracowuje sie Opis procesu przetwarzania wraz
z jego schematem;

2) opracowuje sie tryb kontroli parametrow przetwa-
rzania surowca oraz szybkos¢ przetwarzania,
w przypadku zastosowania systemu ciggtego
przetwarzania;

3) zapewnia sie spetnianie wymagan dotyczacych
rozmiaru czgstki surowca przed przetworzeniem;
w przypadku procesu ciggtego rozmiar czgstki od-
powiada otworom rozdrabniacza i jest okresowo
kontrolowany wyskalowang miarka.

2. W przypadku przetwarzania partiami pod cisnie-
niem:

1) temperature kontroluje sie za pomoca umieszczo-
nego na state przyrzadu do pomiaru temperatury
i zapisuje sie w czasie rzeczywistym;

2) cisnienie kontroluje sie za pomoca umieszczonego
na state przyrzadu do pomiaru ci$nienia i zapisuje
sie w czasie rzeczywistym;

3) czas przetwarzania przedstawia sie za pomoca wy-
kresdw czas/temperatura oraz czas/ci$nienie;

4) przyrzad do pomiaru temperatury i przyrzad do po-
miaru ciénienia kalibruje sie nie rzadziej niz raz
w roku.

3. W przypadku procesu przetwarzania ciagtego
pod ci$nieniem:

1) temperaturg i cisnienie kontroluje sig za pomocg
przyrzadéw do pomiaru temperatury oraz cisnie-
nia rozmieszczonych tak, aby ich wskazania po-
zwalaty na ocene zgodnosci przebiegu procesu
z warunkami wskazanymi dla tego procesu; tem-
perature i ci$nienie zapisuje sie w czasie rzeczywi-
stym;

2) przetworzony materiat oznacza sie markerem,
w szczegoinosci przy uzyciu dwutlenku manganu;

3) okresowa kontrola trybu przetwarzania surowca
obejmuje takie parametry, jak:

a) szybko$¢ obrotdw sruby zasilajgcej (obr./min),
b) natezenie i napigcie pradu elektrycznego,

c) tempo parowania lub kondensacji, lub

d) ilos¢ ruchéw ttoczacych w jednostce czasu;

4) sprzet stuzacy do pomiaréw i kontroli kalibruje sie
nie rzadziej niz raz w roku.

Zatacznik nr 6

WARUNKI WETERYNARYJNE WYMAGANE PRZY PRZETWARZANIU MATERIALU KATEGORII 1 | KATEGORI! 2
ORAZ DLA ZAKEADOW WYTWARZAJACYCH BIOGAZ | KOMPOST

Rozdziat 1

Warunki weterynaryjne wymagane przy przetwarza-
niu materiatu kategorii 1 i kategorii 2

. Pomieszczenia

Rozktad pomieszczenn w zaktadach przetwarzaja-
cych kategorii 1 i kategorii 2 powinien zapewnia¢ cat-
kowite oddzielenie materiatu kategorii 1 od materiatu
kategorii 2, od przyjecia surowca do czasu wysytki
produktu przetworzonego.

. Warunki przetwarzania

1. Zakres obrébki stosowanej w przetwarzaniu
okresla sie dla kazde] z metod przetwarzania, przy
uwzglednieniu:

1) rozmiaru czastek surowca;

2) temperatury osigganej w procesie obrobki ter-
micznej;

3) cisnienia, jakiemu poddawany jest surowiec — je-
zeli jest stosowane;

4) czasu trwania obrobki cieplnej lub szybkosci poda-
wania surowca w systemie ciggtym.

2. Dla kazdego parametru wymienionego w ust. 1
okresla sie wartosci minimalne.

3. Dane zawierajagce zapis procesu przetwarzania
przechowuje sie przez 2 lata i udostepnia sie do kon-
troli.

4. Do statego kontrolowania warunkéw procesu
uzywa sie wskaznikéw lub rejestratorow posiadaja-
cych aktualne $wiadectwo kontroli technicznej.



Dziennik Ustaw Nr 180

— 12273 —

Poz. 1767

5. Surowiec, ktory nie zostat przetworzony z zacho-

waniem parametréw okreslonych dla danej metody,
poddaje sie ponownemu przetworzeniu.

6. Surowiec przetwarza sie przy zastosowaniu:

1)} metody 1 w przypadku:

a) materiatu kategorii 2, z wyjatkiem odchodow
i tresci z przewodu pokarmowego, mleka i siary,
przeznaczonych dla zaktadéw wytwarzajacych
biogaz lub kompost albo przeznaczonych do
wykorzystania jako nawozy organiczne lub po-
lepszacze gleby,

b) materiatu kategorii 1 i kategorii 2 przeznaczo-
nych do zagrzebania;

2) metod 1—5 w przypadku:

a) materiatu kategorii 1, z ktérego otrzymane biat-
ko jest przeznaczone do spalenia,

b) wytopionego materiatu kategorii 2, z ktérego
otrzymany ttuszez jest przeznaczony do wykorzy-
stania w zaktadzie oleochemicznym kategorii 2,

c¢) materiatu kategorii 1 lub kategorii 2 przeznaczo-
nego do spalenia lub wspdtspalenia.

lil. Produkty przetwarzane

1. Produkty przetwarzane pozyskane z materiatow
kategorii 1 lub kategorii 2, z wyjatkiem produktow cie-
ktych przeznaczonych do wykorzystania w zaktadach
wytwarzajacych biogaz lub kompost, trwale oznacza
sie zapachowo — jezeli jest to technicznie mozliwe.

2. Probki produktéw przetworzonych przeznaczo-
nych do wykorzystania w zaktadach wytwarzajacych
biogaz lub kompost lub przeznaczonych do zagrzeba-
nia, pobrane bezposrednio po obrdbce termicznej, nie
powinny zawiera¢ przetrwalnikdéw Clostridium perfrin-
gens w 1 g produktu.

Rozdziat 2

Warunki weterynaryjne dla zaktadéw wytwarzaja-
cych biogaz i kompost

|. Pomieszczenia

1. Zaktad wytwarzajagcy biogaz zlokalizowany
w bezposrednim sasiedztwie obiektow, w ktérych
utrzymuje sie zwierzeta gospodarskie, odizolowuje sig
od miejsc przebywania zwierzat, przetrzymywania
$rodkdw zywienia zwierzat lub $ciétki.

2. Zaktad wytwarzajacy biogaz wyposaza sie w:

1) instalacje do pasteryzacji lub sterylizacji, urzadze-
nia do kontrolowania temperatury, urzadzenia do
statego zapisu wynikdw pomiardw oraz system za-
bezpieczajacy przed niedostatecznym ogrzaniem;

2) urzadzenia do czyszczenia i odkazania pojazddéw
i konteneréw opuszczajacych zakiad wytwarzajacy
biogaz.

3. Urzadzen do pasteryzacji lub sterylizacji nie sto-
suje sie w przypadku, gdy:

1) zaktad wytwarza biogaz wytacznie z niejadalnych
produktéw zwierzecych, ktére zostaty przetworzo-
ne przy zastosowaniu metody 1;

2) jest przetwarzany material kategorii 3;

3) niejadalne produkty zwierzece poddano pasteryza-
cji lub sterylizacji w innym zaktadzie.

4, Zaktad wytwarzajagcy kompost zlokalizowany
w bezposrednim sasiedztwie obiektéw, w ktérych
utrzymuje sie zwierzeta gospodarskie, odizolowuje sig
od miejsc przebywania zwierzat, przetrzymywania
$rodkéw zywienia zwierzat lub $ciotki.

5. Zaktad wytwarzajgcy kompost wyposaza sig w:
1) zamkniety reaktor kompostowy;

2) instalacje do kontrolowania temperatury wzgle-
dem czasu;

3) urzagdzenia do statego zapisu wynikow pomiarow
czasu i temperatury;

4) system zabezpieczajacy przed niedostatecznym
ogrzaniem przetwarzanego materiatu;

5) urzadzenia do czyszczenia i odkazania pojazdow
i kontenerdw, w ktérych sg przewozone niejadalne
produkty zwierzece niepoddane obrdbce.

6. Dopuszcza sig kompostowanie bez stosowania
zamknietego reaktora, jezeli proces termiczny oraz wy-
niki badan mikrobiologicznych przetworzonego produk-
tu spetniaja wymagania okreslone w rozporzadzeniu.

ll. Wymagania higieniczne

1. W zaktadach wytwarzajacych biogaz lub kom-

post przetwarza sie wytagcznie nastepujgce produkty:

1) materiat kategorii 2, przy zastosowaniu metody
przetwarzania 1 w zaktadzie przetwarzajacym kate-
gorii 2;

2) odchody i tres¢ przewodu pokarmowego, mieko
i siare;

3) materiat kategorii 3.

2. Produkty zwierzece wymienione w ust. 1 prze-
twarza sig niezwtocznie po ich dostarczeniu, a przed ob-
rébka przechowuje sie w warunkach zabezpieczajgcych
przed nadmiernym namnazaniem drobnoustrojéw.

3. Kontenery, pojemniki i pojazdy wykorzystywane
do przewozu nieprzetworzonego materiatu czysci sie
W wyznaczonym miejscu, zapewniajgcym zabezpie-
czenie przed zanieczyszczeniem przetwarzanych pro-
duktow.

4. Zaktad zabezpieczam sig przed dostgpem ptakow,
gryzoni, owaddw lub innych szkodnikéw.

5. Dla pomieszczen produkcyjnych sporzadza sie
opis sposobu ich mycia ze wskazaniem sprzetu i érod-
kdw czystosci uzywanych do tego celu.

6. Kontrole higieny przeprowadza sie zgodnie
z harmonogramem. Obejmuja one réwniez sprawdza-
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nie terenéw bezposrednio przylegajacych do zaktadu
oraz sprzetu. Z kontroli sporzadza sie protokét zawie-
rajacy w szczeg6linosci jej wyniki.

7. Instalacje i sprzet utrzymuje si¢ w dobrym sta-
nie technicznym, a urzadzenia pomiarowe kalibruje
sie w regularnych odstepach czasu.

8. Pozostatosci po produkcji biogazu przechowuje
sie w zaktadzie w sposéb uniemozliwiajgcy ich wtorne
zanieczyszczenie.

Hl. Warunki przetwarzania

1. Materiat kategorii 3, wykorzystywany jako suro-
wiec w zaktadzie wytwarzajacym biogaz, wyposazo-
nym w urzadzenia do pasteryzacji lub sterylizacji,
przetwarza sig, jezeli:

1) maksymalny rozmiar czastki przed wprowadze-
niem do urzadzenia wynosi do 12 mm;

2} minimalny czas przebywania materiatu w urzgdze-
niu w temperaturze 70 °C wynosi 60 min.

2. Materiat kategorii 3, wykorzystywany jako suro-
wiec w zaktadzie wytwarzajgcym kompost, przetwarza
sig, jezeli:

1} maksymalny rozmiar czastki przed wprowadze-

niem do urzgdzenia wynosi 12 mm;

2) minimalny czas przebywania materiatu w urzadze-
niu w temperaturze 70 °C wynosi 60 min.

3. Dopuszcza sie przetwarzanie odpaddéw kuchen-
nych jako surowcdéw do wytwarzania biogazu lub
kompostu:

1) ktére mozna zmieszaé z odchodami, trescia z prze-
wodu pokarmowego, mlekiem [ub siarg;

2) ktore nie stwarzaja ryzyka rozprzestrzenienia cho-
roby zakaznej ludzi lub zwierzat;

3) z ktdrych pozostatosci po produkcji biogazu lub
kompost nie zawierajg czynnikéw chorobotwér-
czych wymienionych w czesci IV.

4, Kierujacy zaktadem przetwarzajgcym odchody,
tre$é¢ z przewodu pokarmowego, mleko i siare moze
wystapi¢ do powiatowego lekarza weterynarii 0 zgode
na ich przetworzenie na biogaz lub kompost przy za-

stosowaniu metod innych niz wymienione w ust. 1i 2,
jezeli materiaty te nie stwarzaja ryzyka przeniesienia
choroby zakaznej i po przetworzeniu beda przeznaczo-
ne do spalenia.

IV. Pozostatosci po produkcji biogazu i kompostu

Probki pozostatosci po produkciji biogazu lub kom-
postu pobrane w czasie lub po zakonczeniu przecho-
wywania w zaktadzie wytwarzajacym biogaz lub.kom-
post powinny spetnia¢ nastepujace wymagania:

Salmonella:brak w25 g:n=5,¢c=0,m=0,M=0
Enterobacteriaceae:n=5,c¢=2, m=10,M=300w 1 g,
gdzie:

n = liczba probek do przebadania;

m = wartos¢ progowa dla liczby bakterii; wynik
uznaje sie za zadowalajacy, jezeli liczba bakterii
we wszystkich probkach nie przekracza m;

M = maksymalna wartosé¢ dla liczby bakterii; wynik
uznaje sie za niezadowalajacy, jezeli liczba bak-
terii w jednej lub wiecej prébkach wynosi M lub
wigcej;

¢ = liczba prébek, w ktorych liczba bakterii moze

by¢ pomiedzy m i M; prébke w dalszym ciagu
uwaza sie za zadowalajaca, jezeli liczba bakterii
innej prébki wynosi m lub mniej.

Rozdziat 3

Warunki obréobki w przypadku dalszego przetwarzania
wytopionych tluszczow

Do wytwarzania pochodnych ttuszczowych z wyto-
pionego ttuszczu otrzymanego z materiatu kategorii 2
stosuje sie nastepujace procesy:

1) transestryfikacja lub hydroliza w temperaturze nie
nizszej od 200 °C, pod cisnieniem przez 20 minut,
lub

2) zmydlanie za pomoca NaOH 12 M (dla glicerolu
i mydta):

a) w procesie prowadzonym partiami w tempera-
turze 95 °C przez 3 godziny lub

b) w procesie cigglym w temperaturze 140 °C, pod
cisnieniem 2 bardéw przez 8 minut,

Zatacznik nr 7

WARUNK!I WETERYNARYJNE WYMAGANE PRZY PRZETWARZANIU

Rozdziat 1

Szczegotowe warunki weterynaryjne dla zakladéw
przetwarzajacych kategorii 3

|l. Pomieszczenia

1. Pomieszczenia, w ktorych przetwarza sig mate-
riat kategorii 3, nie powinny znajdowac si¢ w tym sa-

mym miejscu co pomieszczenia, w ktérych przetwarza
sie materiat kategorii 1 lub kategorii 2, jezeli nie znaj-
duja sie w odrebnych budynkach.

2. Dopuszcza sig czasowe wykorzystanie zaktadu
przetwarzajgcego kategorii 3, za zgoda powiatowego
lekarza weterynarii, do przetwarzania materiatu kate-
gorii 1 lub kategorii 2, w przypadku gdy rozpowszech-
niona epizootia lub inne okolicznosci powoduja, ze
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materiatéw tych nie mozna przetworzyé w zaktadach
przetwarzajacych kategorii 1 lub kategorii 2.

3. Zaktad przetwarzajacy kategorii 3 powinien po-
siada¢ instalacje do kontroli obecnosci ciat obcych
w niejadalnych produktach zwierzecych, takich jak
materiat opakowaniowy lub czesci metalowe.

4. W zakladzie wydziela sig i odpowiednio wyposa-
za pomieszczenie dla lekarza weterynarii.

ll. Surowiec

1. Do produkcji przetworzonych biafek zwierzecych
i innych materiatéw paszowych uzywa sig jedynie mate-
rialu kategorii 3 wymienionego w 8 3 pkt 1—11 wykazu
materiatéw niskiego, wysokiego i szczegdlnego ryzyka.

2. Przed przetworzeniem sprawdza sig, czy nieja-
dalne produkty zwierzece nie zawierajg ciat obcych;
w przypadku ich znalezienia usuwa sie niezwlocznie.

1il. Warunki przetwarzania

1. Zakres obrdbki cieplnej stosowanej w przetwa-
rzaniu okresla sig dla kazdej z metod przetwarzania,
przy uwzglednieniu:

1} rozmiaru czgstek surowca;

2) temperatury osigganej w procesie obrobki ter-
micznej;

3) cidnienia, jakiemu poddawany jest surowiec — je-
zeli jest stosowane;

4) czasu trwania obrobki cieplnej lub szybkosci poda-
wania w systemie ciggtym.

2. Dla kazdego parametru wyszczegolnia sie war-
tosci minimalne.

3. Dane zawierajace zapis procesu przetwarzania
przechowuje sie przez dwa lata i udostepnia do kontroli.

4. Do statego kontrolowania warunkow procesu
uzywa sie wskaznikow lub rejestratoréw posiadaja-
cych aktualne $wiadectwo kontroli technicznej.

5. Niejadalne produkty zwierzece, ktére nie zostaty
przetworzone z zachowaniem warunkéw okreslonych
dla danej metody, poddaje sig ponownemu przetwo-
rzeniu.

IV. Produkt przetworzony

1. Prébki produktu koncowego, pobrane w czasie
lub po zakonczeniu przechowywania w zaktadzie prze-
twarzajagcym, powinny spetnia¢ ponizsze warunki:

Salmonella: brak w25 g:n=5,¢=0,m=0,M=0
Enterobacteriaceae:n=5,¢c=2, m=10,M=300w 1 g,
gdzie:

n = liczba probek do przebadania;

m = wartos$é progowa dla liczby bakterii; wynik uzna-
je sie za zadowalajacy, jezeli liczba bakterii we
wszystkich prébkach nie przekracza m;

M = maksymalna wartos¢ dla liczby bakterii; wynik
uznaje sig za niezadowalajacy, jezeli liczba bakterii
w jednej lub wigcej prébkach wynosi M lub wiecej;

¢ = liczba prébek, w ktérych liczba bakterii moze by¢
pomiedzy m i M; probke w dalszym ciagu uwaza sie
za zadowalajaca, jezeli liczba bakterii innej prébki wy-
nosi m lub mniej.

2. Nieprzetworzone produkty lub pozostatosci po
przetwarzaniu niejadalnych produktow zwierzecych,
trwale oznakowane, moga byé spalone albo zakopane
na grzebowisku.

Rozdziat 2

Warunki weterynaryjne dla przetworzonych
biatek zwierzecych

I. Warunki przetwarzania

1. Biatko ssakdw przetwarza sie przy uzyciu meto-
dy 1. W czasie obowigzywania zakazu uzywania biatka
ssakéw w zywieniu zwierzat gospodarskich biatko to
moze byé przetworzone przy uzyciu jednej z metod
od 1 do 5 lub 7 i niezwtocznie po przetworzeniu,
a przed zniszczeniem jako odpad trwale oznakowane.

2. Przetworzone biatka ssakdéw, ktore sa przezna-
czone wylgcznie do produkcji karmy stanowigcej ma-
teriat kategorii 3, przewozi sie¢ w kontenerach, ktére
nie sg uzywane do przewozu nieprzetworzonych nieja-
dalnych produktow zwierzecych lub pasz dla zwierzat
gospodarskich, i przetwarza sie przy uzyciu jednej
z metod od 1 do 5 ub 7.

3. Przetworzone biatko zwierzat innych niz ssaki,
z wyjatkiem maczki rybnej, przetwarza sie przy uzyciu
jednej z metod przetwarzania od 1 do 5.

4. Maczke rybng poddaje sie:
1} jednej z metod przetwarzania lub

2) metodzie zapewniajacej, ze produkt spetnia wyma-
gania mikrobiologiczne, ktore sa okreslone w roz-
dziale 1 w czesci IV niniejszego zatacznika.

ll. Przechowywanie

1. Do pakowania lub sterylizowania przetworzone-
go biatka zwierzecego uzywa sie nowych lub wystery-
lizowanych workéw. Worki przechowuje sieg w prze-
znaczonych do tego celu pojemnikach zbiorczych.

2. Wewnatrz pojemnikdw, ciagow i urzadzen trans-
portujgcych instaluje sie urzadzenia zapobiegajace
skraplaniu wilgoci.

3. Produkty znajdujace sie w pojemnikach, ciggach
i urzadzeniach transportujacych zabezpiecza sie przed
wtérnym zanieczyszczeniem.

4. Sprzet wykorzystywany do postepowania z prze-
tworzonym biatkiem zwierzecym powinien by¢ suchy
i czysty. Czystosé sprzetu kontroluje sie.

5. Przetworzone biatko zwierzece przechowuje sie
w sposob zapewniajacy utrzymanie go w suchosci.
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Rozdziat 3

Warunki weterynaryjne dla niejadalnych produktow
krwiopochodnych

I. Surowiec

Krew z ubijanych zwierzgt moze by¢ wykorzystana
do produkcji niejadalnych produktéw krwiopochod-
nych.

il. Warunki przetwarzania

Niejadalne produkty krwiopochodne poddaje sig:
1) jednej z metad przetwarzania ad 1 da 5;

2) metodzie zapewniajacej, ze produkt spetnia wyma-
gania mikrobiologiczne, ktére sa okreslone w roz-
dziale 1 w czedci IV niniejszego zatacznika.

Rozdziat 4

Warunki weterynaryjne dla wytapianych ttuszczow
i oleju rybnego

1. Warunki przetwarzania

1. Wytopione ttuszcze zwierzece sg otrzymywane
przy uzyciu jednej z metod od 1 do 5 lub 7, a olej ryb-
ny przy uzyciu metody 6, chyba ze do ich wytworzenia
uzyto metody stosowanej dla ttuszczow spozywczych.

2. Wytopione ttuszcze pozyskane od zwierzat prze-
zuwajacych otrzymuje sie w sposob okreslony w ust. 1
i oczyszcza tak, aby maksymalny poziom wszystkich
pozostatych nierozpuszczalnych zanieczyszczen nie
przekraczat 0,15 % ich masy.

. Wymagania higieniczne

1. Olej rybny pakuje sie w nowe pojemniki lub
w pojemniki oczyszczone i zabezpieczone przed wtdr-
nym zanieczyszczeniem.

2. Kontroli czystosci poddaje sie rurociaggi, pompy
i zbiorniki oraz zbiorcze pojemniki lub cysterny wyko-
rzystywane do przewozu produktow.

Rozdziat 5

Warunki weterynaryjne dia mleka, przetworéw
mlecznych oraz siary

. Warunki przetwarzania

1. Surowe mleko i siare przetwarza sie w warun-
kach zapewniajacych ochrone zdrowia zwierzat.

2. Mleko i przetwory mleczne poddaje sie dziataniu
temperatury 2°C przez 15 sekund w celu uzyskania
ujemnego wyniku testu fosfatazowego, po ktérym na-
stepuje:

1) proces suszenia — w przypadku wytwarzania mle-
ka w proszku lub suszonych przetworéw miecz-
nych lub

2) proces, w wyniku ktérego obnizona zostaje war-
tos¢ pH i co najmniej przez godzine pozostaje na
poziomie ponizej 6 — w przypadku wytwarzania
zakwaszanych przetworéw mlecznych.

3. Suszone mleko lub suszone przetwory mleczne,
oprdocz wymagan, o ktérych mowa w ust. 2, powinny

by¢:

1) zabezpieczone przed wtérnym zanieczyszczeniem,
po zakoriczeniu procesu suszenia;

2) zapakowane w nowe pojemniki lub

3) przewozone w pojazdach i pojemnikach, ktére zo-
staly odkazone przed zaladunkiem mileka, prze-
tworow mlecznych lub siary — w przypadku prze-
wozu bez opakowania.

Rozdziat 6

Warunki weterynaryjne dla zelatyny
i biatek hydrolizowanych

I. Warunki przetwarzania dla zelatyny

1. Zelatyne produkuje sie z materiatu kategorii 3
w procesie, w ktorym do obrobki stosuje sie kwas lub
zasade, a nastepnie co najmniej jedno ptukanie i wy-
rownanie poziomu wartosci pH. Zelatyne ekstrahuje
sig przez wielokrotne kolejne podgrzewanie, a nastep-
nie oczyszczanie za pomocay filtracji i sterylizacji.

2. Po poddaniu procesom, o ktérych mowa w ust. 1,
zelatyna przechodzi proces suszenia i, jezeli ma to zasto-
sowanie, proces pulweryzacji lub laminacji.

3. Niedopuszczalne jest stosowanie konserwan-
10w innych niz dwutlenek siarki i nadtlenek wodoru.

4. Zelatyna powinna byé pakowana, przechowy-
wana i przewozona przy zachowaniu odpowiednich
warunkoéw higienicznych, a w szczegolnosci:

1) pakowanie bezposrednie i pakowanie posrednie
powinno odbywa¢é si¢ w pomieszczeniu lub miej-
scu przeznaczonym do tego celu;

2) pomieszczenie, w ktorym jest przechowywana,
przystosowuje sig do przechowywania opakowan
posrednich i bezposrednich;

3) na opakowaniach bezposrednich i posrednich za-
wierajacych zelatyne umieszcza sie napis ,zelaty-
na przeznaczona do spozycia przez zwierzeta”.

Il. Warunki przetwarzania dla biatek hydrolizowanych

1. Biatka hydrolizowane wytwarza sie w procesie,
w ktdrym minimalizuje sie namnazanie drabnoustro-
jéw w materiale kategorii 3. Hydrolizowane biatka po-
winny osiagnacé¢ wage molekularna ponizej 10 000 Dal-
tonow.

2. Materiat kategorii 3 przygotowuje sie w procesie
wapnowania i ptukania. Hydrolizowane biatko pocho-
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dzace ze skér i tkanki podskornej przezuwaczy wytwa-
rza sie¢ w zaktadzie wydzielonym do takiej produkciji.
Hydrolizowane biatko poddaje sie:

1) alkalizacji o wartosci pH powyzej 11 przez 3 godzi-
ny w temperaturze powyzej 80 °C, a nastepnie ob-
rébce cieplnej w temperaturze 140 °C i przy ci-
énieniu ponad 3,6 bara;

2) zakwaszeniu do wartosci pH od 1 do 2, po ktérym
nastepuje alkalizacja o wartosci pH powyzej 11
przez ponad 3 godziny w temperaturze 80 °C lub
w temperaturze 140 °C przez 30 minut przy cis$nie-
niu 3,6 bara;

3) zakwaszeniu materiatu do wartosci pH od 1 do 2,
a nastepnie wartosci pH powyzej 11, z uwzglednie-
niem temperatury 140 °C przez 30 minut przy ci-
snieniu 3 barow.

Rozdziat 7

Warunki weterynaryjne dla fosforanu
dwuwapniowego

Warunki przetwarzania

1. Fosforan dwuwapniowy wytwarza sie w proce-
sie, w wyniku ktdorego catosé materiatu kostnego kate-
gorii 3 jest zmiazdzona i odtiuszczona przy uzyciu gora-
cej wody, a nastepnie poddana obrébce z zastosowa-
niem 4 % kwasu solnego przy utrzymaniu wartosci pH
ponizej 1,5 nie krocej niz przez 2 dni.

2. Po zakonhczeniu procesu, o ktérym mowa w ust. 1,
roztwor fosforanow jest poddany alkalizacji tlenkiem
wapnia az do wytracenia fosforanu dwuwapniowego
o wartosci pH od 4 do 7.

3. Wytracony fosforan dwuwapniowy, o ktérym
mowa w ust. 2, suszy si¢ w temperaturze od 270 °C do
325 °C przez 15 minut i schtadza po osuszeniu do tem-
peratury od 30 °C do 65 °C.

4. Kosci do produkeji fosforanu dwuwapniowe-
go pozyskuje sieg od zwierzgt poddanych badaniu
przed- i poubojowemu.

Rozdziat 8
Specjalne przepisy dotyczace tréjfosforanu wapnia
l. Czesé ogobina

Przy przetwarzaniu tréjfosforanu wapnia oprécz
wymagan ogolnych stosuje sie metode przetwarzania
wskazang ponizej.

Il. Warunki przetwarzania

1. Trojfosforan wapnia wytwarza sig w procesie,
w wyniku ktorego cato$é materiatu kostnego katego-
rii 3 zostaje rozdrobniona, a nastepnie odttuszczona
przy uzyciu goracej wody.

2. Czastki kostne miele sig do wielkosci ziarna po-
nizej 1 mm, a nastgpnie podgrzewa przy zastosowaniu
pary wodnej, po czym poddaje dziataniu temperatu-
ry 145 °C przy ci$nieniu 4 baréw przez 30 min.

3. Odwar biatkowy oddziela sie od hydroksyapatytu
(fosforanu trojwapniowego) poprzez odwirowywanie.

4. Fosforan trojwapniowy przetwarza sig w proce-

sie fluidalnym do postaci granulatu po uprzednim po-
wietrznym suszeniu w temperaturze 200 °C.

Zatacznik nr 8

WARUNKI WETERYNARYJNE DLA ZAKLADOW PRODUKUJACYCH KARMY | GRYZAKI DLA PSOW
ORAZ DLA ZAKEADOW TECHNICZNYCH

Rozdziat 1

Warunki weterynaryjne dla zakltadéw produkujacych
karmy i gryzaki dla pséw i zaktadéw technicznych

1. Zaktad produkujacy karme, gryzaki dla psow
i produkty do zastosowania technicznego inne niz po-
lepszacze gleby oraz pochodne tluszczowe pozyskane
z materiatu kategorii 2 powinien posiadac¢:

1) wyposazenie zapewniajace bezpieczne przecho-
wywanie i obrébke materiatu;

2) urzadzenia do usuwania niewykorzystanych nieja-
dalnych produktéw zwierzecych.

2. Jezeli zaktad, o ktérym mowa w ust. 1, nie po-
siada urzadzen do usuwania niewykorzystanych nieja-
dalnych produktéw zwierzecych, wysyta sie je do za-

ktadu przetwarzajgcego lub do zaktadu termicznego
przeksztalcania lub wspdispalarni.

Rozdziat 2

Warunki weterynaryjne dla karmy i gryzakéw
dla psow

l. Surowiec

1. Do produkcji karmy i gryzakow dla pséw mo-
ga by¢ wykorzystywane wytacznie niejadalne pro-
dukty zwierzece wymienione w § 3 pkt 1—10 wykazu
materiatdw niskiego, wysokiego i szczegdlnego ry-
zyka.

2. Surowe karmy moga by¢ wytwarzane wytacznie
z niejadalnych produktow zwierzecych wymienionych
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w 8 3 pkt 1 wykazu materiatdw niskiego, wysokiego
i szczegolnego ryzyka.

II. Warunki przetwarzania

1. Karme w hermetycznie zamknigetych opakowa-
niach poddaje sige obrébce termicznej o wartosci tem-
peratury i cisnienia Fc wynoszacej co najmniej 3.

2. Przetwarzane karmy inne niz te, o ktérych mowa
w ust. 1, poddaje sie obrobce termicznej w temperatu-
rze nie nizszej od 90 °C, mierzonej wewnatrz produk-
tu. Produkt pakuje sie w nowe opakowania.

3. Gryzaki dla pséw podczas wytwarzania poddaje
sie dziafaniu temperatury wystarczajacej do zniszcze-
nia czynnikdw chorobotwdrczych, w tym bakterii z ro-
dzaju Salmonella.

4. Po obrobce, o ktorej mowa w ust. 2 i 3, produkt
pakuje sie w nowe opakowania w warunkach zapew-
niajacych ochrone przed zanieczyszczeniem.

5. Surowa karme pakuje sie w nowe szczelne opa-
kowania zabezpieczajace produkt przed zanieczyszcze-
niem.

6. W czasie produkcji i przechowywania przed wy-
sytka losowo pobiera sie probki produktu w celu
sprawdzenia zgodnosci z ponizszymi warunkami:

Salmonella: brakw259:n=5,¢=0,m=0,M=0
Enterobacteriaceae:n=5,c=2, m=10,M=300w 1g,
gdzie:

n = liczba prébek do przebadania;

m = wartos¢ progowa dla liczby bakterii; wynik uzna-
je sie za zadowalajacy, jezeli liczba bakterii we
wszystkich prébkach nie przekracza m;

M = maksymalna wartos¢ dla liczby bakterii; wynik
uznaje si¢ za niezadowalajacy, jezeli liczba bakterii
w jedne] lub wigcej prébkach wynosi M tub wiecej;

¢ = liczba prébek, w ktérych liczba bakterii moze by¢
pomiedzy m i M; prébke w dalszym ciggu uwaza sig
za zadowalajaca, jezeli liczba bakterii innej prébki wy-
nosi m lub mnie;j.

Rozdziat 3

Warunki weterynaryjne dla przetworzonych odchodow
i produktow otrzymanych z odchodow

Przetworzone odchody i produkty otrzymane z od-
chodéw powinny:

1) pochodzi¢ z zaktadéw technicznych, zaktadow wy-
twarzajacych biogaz lub kompost;

2) zostaé poddane obrébce termicznej w temperaturze
nie nizszej niz 70 °C co najmniej przez 60 minut;

3) byé:

a) wolne od Salmonella (brak Salmonella w 25 g
produktu po obrébce),

b) wolne od Enterobacteriaceae (na podstawie
liczby kolonii bakterii: < 1 000 cfu na gram pro-
duktu po obrébce),

¢} poddane redukcji ilosci bakterii przetrwalnikuja-
cych oraz toksycznych formaciji;

4) by¢ przechowywane w szczelnych i izolowanych
silosach lub szczelnych workach w warunkach za-
pewmajacych ochrone przed wtérnym zanleczysz-
czeniem lub zawilgoceniem.

Rozdziat 4

Warunki weterynaryjne dla surowicy zwierzat
koniowatych

1. Surowica powinna:

1) pochodzi¢ od zwierzat koniowatych niewykazuja-
cych objawéw choréb zakainych;

2) byé pobierana w rzeini.

2. Surowica z importu powinna by¢ pobrana
w rzezni posiadajagcej weterynaryjny numer identyfi-
kacyjny i umieszczonej na liscie Gtéwnego Lekarza
Weterynarii.

Rozdziat 5

Warunki weterynaryjne dla trofeéw mysliwskich

1. Trofea mysliwskie, takie jak kosci, rogi, kopyta,
pazury, poroza lub zeby, powinny by¢:

1) zanurzone we wrzacej wodzie przez 3 godziny, tak
aby pozostate sktadniki zostaty usuniete;

2) odkazone przy uiycriu srodkéw odkazajacych,
w szczegolnosci nadtlenku wodoru — w przypad-
ku kosci;

3) zapakowane niezwiocznie po obrébce w oddziel-
ne, przezroczyste i zamkniete opakowania, w wa-
runkach zapewniajacych ochrone przed wtérnym
zanieczyszczeniem;

4) zaopatrzone w dokument handlowy lub $wiadec-
two zdrowia potwierdzajace spetnienie warunkow,
o ktérych mowa w pkt 1—3.

2. Skéry bedace trofeum mysliwskim powinny
byé:

1) suszone albo

2) solone na sucho lub na mokro co najmniej na
14 dni przed wysytka, albo

3) zakonserwowane poprzez obrébke inng niz garbo-
wanie;

4) zapakowane niezwtocznie po obrébce w oddziel-
ne, przezroczyste i zamkniete opakowania, w wa-
runkach zapewniajgcych ochrong przed wtérnym
zanieczyszczeniem,;

5) zaopatrzone w dokument handlowy lub swiadec-
two zdrowia potwierdzajace spetnienie warunkéw,
o ktérych mowa w pkt 1—4.
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Zatacznik nr 9
WZOR

DEKLARACJA DLA KOSCI | PRODUKTOW Z KOSCI, ROGOW | PRODUKTOW Z ROGOW ORAZ KOPYT
| PRODUKTOW Z KOPYT, Z WYJATKIEM MACZKI Z KOSCI, ROGOW | KOPYT — NIEPRZEZNACZONYCH
DO WYKORZYSTANIA JAKO MATERIAL PASZOWY LUB POLEPSZACZE GLEBY

Ja, nizej podpisany, o$swiadczam, ze ponizsze produkty: kosci i produkty z kosci (z wyjatkiem maczki kost-
nej), rogi i produkty z rogdw (z wyjgtkiem maczki z rogéw) oraz kopyta i produkty z kopyt (z wyjatkiem maczki
z kopyt) mam zamiar sprowadzi¢ na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Produkty te nie zostang wykorzysta-
ne jako materiat do produkcji érodkéw zywienia zwierzat lub polepszaczy gleby oraz beda przewiezione bezpo-
$rednio do ponizszego zaktadu przetwarzajgcego:

NV A O USRS

o 1= T PSPPSRt

Importer

N A, S SP

o | Y O PSS

Y o Yol 2= 1o -2e] ¢ Vo TR,V - TR OPURR
(miejsce) (data)

(oo oY T=3 O O SO SRR
Numer Urzedowego |E8KArZa WeTErY M .o e e e e et e e e ra e e ee e et esssenn e ess s ens s seeensenrnnserennsrennns
Urzedowa pieczeé
punktu kontroli
granicznej
przy wejsciu
na polski
obszar celny
Podpis: .ol et ne e eetedeteeneaeeeoaestrtaseeemnetersssseeeastesnnsteeeaettenanteennnirranterasatennnnran..teraetranuniotny rranstnntrrarasntearennnserre

(podpis granicznego lekarza weterynarii)

(nazwisko granicznego lekarza weterynarii drukowanymi literami)

Objasnienia:

1) Przy wysytce na polski obszar celny materiat umieszcza si¢ w zapieczetowanych kontenerach lub pojazdach
badi przewozi bez opakowania na statku. Jezeli jest przewozony w kontenerach, kontenery te oraz dotgczo-
ne do przesytki dokumenty powinny zawieraé nazwe i adres zaktadu technicznego.

2) Po granicznej kontroli weterynaryjnej materiat przewozi sie bezposrednio do zaktadu technicznego.

3) llos¢ i rodzaj wyprodukowanego materiatu rejestruje sie w czasie wytwarzania.
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Zatacznik nr 10

WARUNKI WETERYNARYJNE PRZY WYKORZYSTANIU MATERIALU KATEGORH 2 | KATEGORII 3
W ZYWIENIU ZWIERZAT

1. Materiat przewozi sie¢ do ostatecznych odbior-
coéw, zaktaddw przetwarzajacych lub zbiornic. Zwtoki
zwierzgt podczas zbierania i przewozenia traktuje sie
jako materiat kategorii 2. Po usunigciu ze zwlok zwie-
rzat materiatu kategorii 1 w celu zniszczenia, materiat
kategorii 2 i materiat kategorii 3 moze zosta¢ uzyty do
zywienia zwierzat lub przetworzenia.

2. Zbiornice powinny posiadaé wyposazenie do
niszczenia nieprzetworzonego materiatu lub wysytac
go do zaktadow przetwarzajacych, do zaktadu termicz-
nego przeksztatcania lub wspoétspalarni.

3. Gromadzi si¢ nastgpujgce dane o materiale:

1) uzytg ilosé i date uzycia — w przypadku ostatecz-
nych odbiorcow,

2) ilos¢ poddang obrébce, zgodnie z ust. 4,
3) nazwe i adres odbiorcy materiatu,

4) obiekty, do ktorych materiat jest przewozony w ce-
lu wykorzystania,

5) ilos¢ wystang i datg wystania materiatu
— w przypadku zbiornic.

4. Materiat inny niz niejadalne produkty zwierzece
pochodzace z ryb poddaje sie jednemu z nastgpuja-
cych sposobdw obrdbki:

1) denaturacji za pomoca roztworu o stezeniu zapew-
niajgcym wyrazne zabarwienie powierzchni wszyst-
kich czesci materiatu; powierzchnie materiatu po-
krywa sige roztworem w szczegolnosci poprzez za-
nurzenie lub jego rozpylenie;

2) gotowaniu lub poddaniu dziataniu pary pod ci-
$nieniem (sterylizacja) do czasu ugotowania ma-
teriatu.

5. Materiat, o ktérym mowa w ust. 4, pakuje sie
w opakowanie, na ktérym wyraznie i czytelnie umiesz-
cza sie nazwe i adres zbiornicy oraz napis , nie do spo-
Zycia przez ludzi”.



